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1. PROFILO PROFESSIONALE 
    (descrizione del percorso di studi che contraddistingue il P.E.Cu.P  anche in relazione all’inserimento della       

      corrispondente figura professionale  nel mondo del lavoro). 

 

 L'indirizzo viene attivato nell’anno scolastico 2009-2010 per rispondere alle esigenze del territorio, 

vista la crescente richiesta di figure professionali in grado di gestire le attività di produzione, dalle 

materie prime fino alla commercializzazione del prodotto finito, per supportare operativamente le 

attività del controllo qualità in ogni fase del processo produttivo, in particolare nel settore chimico e 

microbiologico. Il corso insegna anche a conoscere le apparecchiature presenti nei vari cicli 

produttivi, in particolare in ambito agroalimentare e ambientale. 

La formazione si caratterizza per le molteplici attività laboratoriali e per gli stage previsti dalla 

PCTO per far acquisire agli studenti le competenze utili per l’inserimento nel mondo del lavoro e 

nella prospettiva dell’apprendimento permanente. 

Lo studente, al termine degli studi, potrà inserirsi in aziende di trasformazione agroalimentare e 

controllo qualità, nel settore dell’industria chimica, ambientale, farmacologica, cosmetica, 

biotecnologica, impianti di depurazione e potabilizzazione delle acque. 

La figura professionale di tecnico chimico-biologico è in grado di: 

• operare nelle varie fasi del processo analitico chimico e microbiologico, dal campionamento 

al referto 

• utilizzare i concetti e i fondamentali strumenti delle diverse discipline per comprendere la 

realtà ed operare in campi applicativi 

• padroneggiare l'uso di strumenti tecnologici con particolare attenzione alla sicurezza nei 

luoghi di vita e di lavoro, alla tutela della persona, dell'ambiente e del territorio 

• operare collegando la produzione con il mercato, nella piena consapevolezza delle realtà 

regionali e delle prospettive nazionali e nel rispetto dell’equilibrio ambientale 

• organizzare il proprio lavoro sia autonomamente che in equipe  

• leggere e interpretare disegni di impianti di produzione chimici e biotecnologici e collaborare 

alla conduzione dei suddetti, anche con compiti di controllo, utilizzando le tecnologie 

opportune 

• utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio, ricerca ed approfondimento 

disciplinare.  
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2. QUADRO ORARIO 

 

MATERIE DI INSEGNAMENTO 
CLASSE 

  III 
CLASSE  IV 

CLASSE  

V 

SCRITTO/

ORALE 

AREA COMUNE     

Lingua e letteratura italiana 4 4 4 SO 

Storia 2 2 2 O 

Inglese 2 2 2 SO 

Matematica 3 3 3 SO 

Scienze motorie e sportive 2 2 2 SOP 

Religione/attività alternativa 1 1 1 O 

TOTALE ORE 14 14 14  

AREA DI INDIRIZZO CLASSEIII CLASSE  IV CLASSE  V  

Laboratori tecnologici ed esercitazioni 6 6 6 SOP 

Tecnologie applicate ai materiali ed ai processi 

produttivi 

 

4(4*) 

 

3(2*) 3(2*) SOP 

Tecniche di gestione e di organizzazione dei 

processi produttivi 

- 
2(2*) 2(2*) SOP 

Progettazione e produzione 4(2*) 4(3*) 4(3*) SOP 

Microbiologia e biotecnologie 4(3*) 3(2*) 3(2*) SOP 

     

TOTALE ORE 18 18 18  

     

TOTALE ORE       32 32 32  

*Attività di compresenza che prevedono la co-decenza con  insegnamenti tecnico-pratici 
 

 

3. PRESENTAZIONE SINTETICA DELLA CLASSE 

 

La classe 5^ BPK è composta da 20 studenti, 8 femmine e 12 maschi. 

Sono presenti due studenti ripetenti del nostro stesso istituto, di cui uno ha interrotto la frequenza alla 

fine del primo quadrimestre e intende presentarsi da privatista. Quattro ragazze che hanno conseguito 

la qualifica di “Operatore del benessere” dopo aver frequentato il Corso di formazione professionale 

presso la sede Pacinotti, si sono inserite nella classe. La preparazione di base della classe è 

mediamente sufficiente, ad eccezione di un gruppo che ha lavorato con sistematicità, serietà e 

costanza ed ha raggiunto competenze buone e in talune discipline ottime. La frequenza è risultata 

abbastanza continua per la maggior parte degli alunni e piuttosto saltuaria per uno studente. Gli 

obiettivi prefissati, nelle diverse discipline, sono stati per lo più raggiunti dagli allievi, i quali hanno 

dimostrato negli anni un impegno apprezzabile sviluppando adeguate conoscenze e competenze in 

particolare nelle discipline di indirizzo. Rimangono comunque alcune criticità per qualche studente. 

Dal punto di vista comportamentale e relazionale gli alunni si sono dimostrati per lo più corretti sia 

nel dialogo con gli insegnanti che con i compagni. La maggioranza dei ragazzi è sempre stata 

disponibile ad accogliere ed utilizzare positivamente le proposte educative di ogni singolo docente e 

ha mostrato un comportamento abbastanza responsabile e una partecipazione attiva anche in 

occasione di visite guidate e conferenze. 
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4. IL CONSIGLIO DI CLASSE 

 

Il Consiglio di classe risulta così formato 

 
MATERIA DOCENTE 

Lingua e letteratura italiana e storia Bagni Irene 

Religione cattolica Bardelli Elena 

Lingua inglese Bertocci Linda 

Tecnologia applicata ai materiali e ai 

processi produttivi 

Progettazione e produzione 

Bessi Martino 

Tecniche di gestione e 

organizzazione 

Microbiologia e biotecnologie 

Bucci Stefano 

Scienze motorie e sportive Cioni Alessandra 

Tecnologia applicata ai materiali e ai 

processi produttivi 

Progettazione e produzione 

Cotroneo Vincenzo 

Matematica Greco Rosanna 

Tecniche di gestione e 

organizzazione 

Mannori Annalisa 

Microbiologia e biotecnologie Marini Cecilia 

Laboratori tecnologici ed 

esercitazioni 

Spampinato Maria 

  

 

5. OBIETTIVI GENERALI (EDUCATIVI E FORMATIVI) CONSEGUITI: 

(attraverso le varie attività proposte) 

 

Gli studenti guidati dai docenti hanno compiuto un percorso formativo che ha permesso loro di 

raggiungere, sia pure in modo diversificato gli obiettivi previsti dal consiglio di classe: 

             - capacità di essere collaborativi nei rapporti interpersonali 

             - capacità di rapportarsi criticamente con l’ambiente esterno 

             - acquisizione di una coscienza civica 

             - capacità relazionale, di autovalutazione e di autostima a diversi livelli 

 

 

 
6. METODI  DI  INSEGNAMENTO 

(metodologie didattico-educative adottate) 

 

Ogni docente ha fatto ricorso a varie e personali metodologie di insegnamento anche in relazione alla 

diversità tra le varie discipline; per questo si fa riferimento ai consuntivi individuali allegati. 

In generale, per suscitare e mantenere l’attenzione, alla tradizionale lezione frontale si sono 

affiancate lettura di riviste e altri testi di settore, materiale online, presentazioni in power point. 

I contenuti sono stati approfonditi con esercizi di varia tipologia a scuola e domestici, puntualmente 

corretti e commentati; particolare rilevanza hanno avuto le relazioni dell’attività laboratoriale 
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7. MEZZI, SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO 

             

Tutte le attività sono state svolte facendo riferimento al libro di testo, integrato con altro materiale 

cartaceo e online. Sono stati forniti appunti e gli alunni spesso sono stati aiutati a costruire mappe 

concettuali da utilizzare per lo studio e per le verifiche. 

Hanno partecipato a diversi webinar per approfondire alcune tematiche inerenti il percorso di studi. 

Le lezioni si sono svolte in aula e nei laboratori di chimica, scienze, agronomia. 

L’anno scolastico 2022/2023 si è svolto con un numero totale di giorni pari a n. 174 

Sono state svolte prove di simulazione: si allegano gli argomenti trattati 

 

 

8. ATTIVITA’ DIDATTICHE PLURIDISCIPLINARI 
(UDA , progetti che hanno coinvolto più discipline) 

 

Il consiglio di classe ha programmato due prove UDA interdisciplinari, una per quadrimestre che 

hanno coinvolto la maggior parte delle materie, ma soprattutto quelle di indirizzo. 

UDA primo quadrimestre: La saponificazione 

UDA secondo quadrimestre: IL vino 

Anche per l’educazione civica sono state previste attività pluridisciplinari con l’obiettivo di 

sviluppare negli studenti “la capacità di agire da cittadini responsabili e di partecipare pienamente e 

consapevolmente alla vita civica, culturale e sociale della comunità” (articolo 1, comma 1 della 

Legge). 

Le tematiche affrontate sono: 
 

1° quadrimestre: Sviluppo ecosostenibile, riconoscimento dell’identità storica (totale ore 14) 

Discipline coinvolte:  

- Discipline Professionalizzanti per un totale di 10 ore 

 

Contenuti: Nel caso specifico sono stati affrontati i seguenti obiettivi dell’Agenda 2030:  

Disponibilità e gestione sostenibile dell’acqua  

 

Lingua e letteratura italiana: 4 

Contenuti: il calendario civile, la Giornata della Memoria, il giorno del ricordo, la festa della 

Repubblica. 

Traguardi di competenze:  

Promuovere la partecipazione informata e responsabile alla vita civile 

Rispettare e valorizzare il patrimonio culturale e dei beni pubblici comuni. 

 

 

 

2° periodo: La Repubblica italiana e gli organismi sovranazionali (totale ore 19) 

 

Traguardi di competenze: Conoscere l’organizzazione costituzionale ed amministrativa del nostro 

Paese per rispondere ai propri doveri di cittadino ed esercitare con consapevolezza i propri diritti 

politici a livello territoriale e nazionale. 
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9. ATTIVITA’ RIGUARDANTI L’ORIENTAMENTO IN USCITA: 

 

Sono state effettuata diverse attività, organizzate dal referente per l’orientamento in uscita allo scopo 

di rispondere ai bisogni degli studenti maturandi sulle opportunità di studio e formazione post-

diploma quali:  

 

Agenzia Adecco di Pistoia ( 27.04.2023) a cura della Dott.ssa Carta 

Gli argomenti della conferenza:  

Digital Reputation: l’immagine che ognuno di noi si costruisce sulla rete, tramite la condivisione di 

file, documenti, immagini, la discussione su Forum, Blog e Socialnetwork; 

Come trovare lavoro utilizzando i Social Network; 

Gestire un colloquio di lavoro;  

Creare un CV efficace utilizzando le piattaforme Social. 

 

Fondazione EAT (20.04.2023) Dott. Aldo Bronzini 

 

Argomenti della conferenza: 

Cosa sono gli ITS:   

Scopo e Ruolo della Fondazione EAT 

 

Camera di Commercio di Prato e Pistoia 

Incontro presso la Biblioteca San Giorgio di Pistoia il 04/04/2023 

Argomento della conferenza:  

GLI ITS IN TOSCANA 

In particolare le seguenti Fondazioni ITS:  

• Fondazione ITS PRIME per la Manutenzione industriale Area tecnologica Nuove tecnologie 

per il Made in Italy - sistema meccanico 

• Fondazione ITS Energia e Ambiente 

Area tecnologica Efficienza Energetica 

• Fondazione ITS E.A.T.  - Eccellenza Agroalimentare Toscana 

Area tecnologica Nuove tecnologie per il Made in Italy – sistema agroalimentare 

 

• Fondazione VITA – ITS per le nuove tecnologie della vita 

Area tecnologica Nuove tecnologie della vita (Attività biochimica) 

 

 

Provincia di Pistoia ( Centro dell’impiego  05.04.2023) Dott.ssa Ylenia Malavolta 

Argomenti della conferenza: 

 

• Modalità di realizzazione del curriculum vitae, 

• Illustrazione delle piattaforme di collocamento informatiche private e pubbliche 

• Formazione dei candidati impegnati in un colloquio di lavoro.  

 

 

 



 

 

ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO 
PER AGRICOLTURA, AMBIENTE, ARTIGIANATO, BENESSERE E INDUSTRIA 

"B.C. DE FRANCESCHI – A. PACINOTTI" 

 

 
 

sede DE FRANCESCHI - Via Dalmazia, 221 - Tel 0573.40.25.55 / sede PACINOTTI - Corso Gramsci, 71 - Tel 0573.222.66 

Codice MIUR PTRA010008 - C.F. 80008750475 - Agenzia Formativa accreditata presso la Regione Toscana ai sensi del DGR 894/17 n. IS0018 

web: http://defranceschipacinotti.edu.it email: ptra010008@istruzione.it pec: ptra010008@pec.istruzione.it 
 

 

10. INTERVENTI DIDATTICI-EDUCATIVI: 

            (partecipazione a progettazioni significative per il percorso formativo) 

 

Nel triennio sono state effettuate attività di recupero in itinere, corsi di recupero e sportello help per 

coloro che presentavano carenze in una o più discipline.  

La classe, nonostante il periodo di Covid e la relativa DAD, nel corso del triennio per ampliare 

l’offerta formativa ha partecipato a varie     iniziative su tematiche di particolare rilevanza sia 

riguarda al mondo giovanile sia tematiche sociali, educazione alla legalità, approfondimenti 

disciplinari.  
 

Progetti a cui la classe ha partecipato: 

Classe quinta: 

• Partecipazione al progetto ASSO BLSD, elementi di primo con la formazione all'utilizzo del 

defibrillatore automatico esterno (di 5 ore). Previsto rilascio di qualifica di "esecutore" di Bls-

D (Basic Life Support and Defibrillation)  

• Partecipazione una giornata di sport sulla neve nel comprensorio della Val di Luce 

• Partecipazione alla manifestazione “Trofeo Bianchi-Tempifreschi” sul tema relativo alla 

sicurezza stradale e la prevenzione incidenti. 

• Partecipazione a “Giallo Pistoia” Raccontare il crimine- raccontare la legalità presso Teatro 

Manzoni di Pistoia. Il futuro della legalità siamo noi “Riflessioni e parole contro le mafie”. 

• Partecipazione al progetto IL DONO NELLO ZAINO: Incontri con medici e infermieri 

specialisti e volontari delle associazioni (AVIS, FRATRES , ADMO, AIDO ) su donazioni di 

sangue, midollo, tessuti e organi (La cultura del dono), per educare alla solidarietà e alla 

disponibilità verso gli altri. 

• Progetto “Camera di commercio orienta: Accresciamo le competenze” in collaborazione con 

la camera di Commercio di Pistoia e Prato, ciclo di incontri formativi on line con esperti del 

mondo del lavoro, sulle prospettive lavorative e le possibilità post diploma. Sono stati 

effettuati tre incontri di tre ore ciascuno: 

▪ Il CV e il colloquio di lavoro.  Istruzioni per l’uso. 

▪ Educazione all’imprenditorialità 

▪ Start up innovative: imprese giovani 

• Giornata celebrativa del battaglione Nembo dei paracadutisti di Pistoia: incontro nella sala 

maggiore del palazzo comunale di Pistoia 
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11. ATTIVITA’ FORMATIVE AD INTEGRAZIONE DEI PERCORSI CURRICOLARI: 

 (curvature didattiche,  PCTO, ecc) 

 

I percorsi di Alternanza, secondo le linee guida del Ministero, “mirano ad accrescere e 

valorizzare il patrimonio culturale, scientifico e tecnologico del discente ed hanno come 

obiettivo operativo lo sviluppo del grado di qualità e di innovazione dell’istruzione richiesto 

dagli standard europei, formando risorse umane dotate di conoscenze, nonché di competenze 

professionali idonee ad accedere al mondo del lavoro”. 

Tutti gli alunni hanno seguito percorsi personalizzati, coadiuvati da un tutor scolastico e un 

tutor aziendale. La valutazione complessiva è del Consiglio di classe, in relazione alla 

ricaduta sugli apprendimenti disciplinari e al comportamento 

Gli alunni hanno svolto esperienze di stage, dove la scelta dell’azienda è stata concordata con 

il ragazzo stesso, a seconda del percorso scolastico, degli interessi personali e della logistica.  

Sono stati seguiti da un tutor scolastico, sempre in relazione con il consiglio di classe, e da un 

tutor aziendale, responsabile dell’esperienza lavorativa. 

La valutazione finale degli apprendimenti, a conclusione del triennio si basa sull’accertamento 

delle competenze raggiunte dagli studenti, in particolare riguardo: 

 

✓ Impegno e motivazione (comportamento dimostrato), puntualità e responsabilità 

✓ Autonomia di lavoro (abilità e attitudine dimostrata) 

✓ Acquisizione dei contenuti specifici dell’area di inserimento 

 

Di seguito si riportano gli obiettivi previsti per l’esperienza lavorativa a carattere formativo, declinati 

nei singoli progetti formativi individuali:  

 

• rendere lo studente responsabile delle capacità operative possedute in relazione al percorso 

prescelto; 

• acquisire competenze spendibili nel mondo del lavoro;  

• rafforzare la sensibilità al rispetto delle regole e delle prassi aziendali; 

• esercitare la propria manualità ed imparare ad eseguire alcune specifiche operazioni; 

• favorire l’acquisizione di capacità relazionali; 

• fornire elementi di orientamento professionale: 

• integrare i saperi didattici con saperi operativi; 

• promuovere l’integrazione tra formazione d’aula e formazione sul lavoro; 

• acquisire elementi di conoscenza critica della complessa società contemporanea. 

 

. 

L’attività di stage è organizzata nel rispetto della normativa vigente previa la stipula di una 

convenzione con ciascuna azienda ospitante. 

L’esperienza di alternanza è stata oggetto di riflessione e di valutazione anche all’interno di alcune  

discipline curriculari, con modalità trasversale. Si allega modello di scheda di valutazione . 

Le attività di stage sono state svolte prevalentemente in terza ( anno scolastico 2020-2021) e in 

quarta (anno scolastico 2021-2022) . In quinta è stata presentata agli alunni la possibilità di 

completare il loro percorso PCTO on line. 
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12. CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI: 

 

Relativamente ai criteri si rimanda alle griglie predisposte ai vari Dipartimenti 

 

13. CURRICULUM DELLO STUDENTE: 

(riferimento al documento ufficiale riportato a SIDI)  

Ogni studente candidato a sostenere l’Esame di Stato del secondo ciclo di istruzione ha predisposto il 

proprio Curriculum di cui prenderà visione la commissione d’esame. Si tratta di un documento che 

definisce l’intero profilo dello studente, con riferimento alle informazioni relative al percorso 

scolastico, alle certificazioni conseguite e alle attività extrascolastiche svolte nel corso degli anni e 

che,  a partire dall’anno scolastico 2020/2021, viene allegato al diploma conseguito al termine 

dell’Esame di Stato.  

 

14. PROGRAMMAZIONE CURRICULARE 

       (di ogni singola disciplina di studio) 

Per consuntivi delle attività disciplinari e relative macrotematiche 

(Si veda allegato A) 
 

15. GRIGLIE DI VALUTAZIONE 

(di ogni singola disciplina di studio) 

             Si veda allegato B 

 

ALLEGATI: 

A. Consuntivi delle attività disciplinari e relative macrotematiche; Relazione PCTO  

B. Griglie di valutazione e Simulazioni 

 

NORMATIVA DI RIFERIMENTO 
 
• Decreto del Presidente della Repubblica 22 giugno 2009, n. 122 

• Decreto Legislativo 13 aprile 2017, n. 62 

• Legge 20 agosto 2019, n. 92 (Educazione civica) 

• Decreto del Ministro dell’istruzione 6 agosto 2020, n. 88 (Curriculum dello studente) 

• Ordinanza Ministeriale n. 45 del 9 marzo 2023 
 

Nella redazione del presente documento, il Consiglio di Classe ha tenuto conto delle 

indicazioni fomite dal Garante per la protezione dei dati personali con nota del 21 marzo 2017, 

prot. 10719. 
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CONSUNTIVO DELLE ATTIVITA’ DISCIPLINARI 
A.S. 2022/2023 

1.1 MATERIA   IRC 

CLASSE 5 BPK 

1.2 DOCENTE  Prof.ssa Elena BARDELLI 

1.3 LIBRI DI TESTO ADOTTATI 
G. MARINONI -C. CASSINOTTI, Sulla tua Parola, DeA Scuola-Marietti Scuola

1.4 ORE DI LEZIONE EFFETTUATE NELL’ANNO SCOLASTICO (n. 33 settimane). 

N° ore 28 

su n° ore 33  previste dal Piano di Studio 

1.5 OBIETTIVI RAGGIUNTI 
In termine di conoscenza 

L’alunno al termine del quinto anno di studi conosce: 

• il ruolo della religione nella società contemporanea: secolarizzazione, pluralismo,

nuovi fermenti religiosi e globalizzazione;

• l’identità del cristianesimo in riferimento ai suoi documenti fondanti e all’evento

centrale della nascita, morte e resurrezione di Gesù Cristo;

• il Concilio Ecumenico Vaticano II come evento fondamentale per la vita della Chiesa

nel mondo contemporaneo;

• la concezione cristiano-cattolica del matrimonio e della famiglia;  scelte di vita,

vocazione e professione;

• il magistero della Chiesa su aspetti peculiari della realtà sociale, economica e

tecnologica;

• il magistero della Chiesa sulle questioni morali riguardanti la vita fisica e il rapporto

di coppia.

In termine di competenze 
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Lo studente al termine del quinquennio di studi ha maturato le seguenti competenze 

specifiche: 

• sviluppare un maturo senso critico e un personale progetto di vita, riflettendo sulla 

propria identità nel confronto con il messaggio cristiano, aperto all’esercizio della 

giustizia e della solidarietà in un contesto multiculturale; 

• cogliere la presenza e l’incidenza del cristianesimo nelle trasformazioni storiche 

prodotte dalla cultura del lavoro e della professionalità; 

• utilizzare consapevolmente le fonti autentiche del cristianesimo, interpretandone 

correttamente i contenuti nel quadro di un confronto aperto al mondo del lavoro e 

della professionalità. 

  
In termine di capacità 
 

L’alunno al termine del quinto anno di studi è capace di: 

• motivare, in un contesto multiculturale, le proprie scelte di vita, confrontandole con la 

visione cristiana nel quadro di un dialogo aperto, libero e costruttivo; 

• individuare la visione cristiana della vita umana e il suo fine ultimo, in un confronto 

aperto con quello di altre religioni e sistemi di pensiero; 

• riconoscere, sul piano etico, potenzialità e rischi dello sviluppo scientifico e 

tecnologico; 

• riconoscere il valore delle relazioni interpersonali e dell’affettività e la lettura che ne 

dà il cristianesimo; 

•  interpretare eventi, problematiche e tendenze del mondo contemporaneo e della 

propria professione; 

• lavorare in uno staff cooperando in modo positivo nel gruppo. 

• essere consapevole del proprio ruolo professionale ed affidabile nello svolgimento 

dello stesso, in grado di impegnarsi a fondo per realizzare un obiettivo. 

 

 
1.6 CONTENUTI (Programma analitico) 
 
1° quadrimestre 
 

Gli elementi fondamentali della morale cattolica: il comandamento della carità, la libertà, 

la coscienza. 

Il concetto cristiano di libertà. Libertà e Verità. Libertà e coscienza. Libertà e 

responsabilità. 

La coscienza e l’agire morale. Il pensiero di Newman 
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La legge di Dio, naturale e rivelata. La legge positiva della Chiesa e dello Stato.  

Il male fisico e morale. L’origine del male per la Chiesa Cattolica: il peccato originale 

 

1.6 CONTENUTI (Programma analitico) 
 
2° quadrimestre 
 

Morale della vita fisica. L’aborto e l’eutanasia: la legge italiana e la posizione della 

Chiesa Cattolica  

Morale della vita fisica. La pena di morte: il concetto di giustizia, di condanna e di pena. 

La posizione della Chiesa Cattolica. 

Alcune questioni di morale sessuale e familiare. La contraccezione e il divorzio.  

Alcune questioni di morale sessuale. L’omosessualità. Lettura e commento della Lettera 

ai Vescovi della Chiesa Cattolica sulla cura pastorale delle persone omosessuali (1986). 

Il rapporto tra fede e politica. La dottrina sociale della Chiesa. 

Le Giornate Mondiali della Gioventù: genesi, sviluppo e finalità. 

 

1.7 METODI DI INSEGNAMENTO (lezione frontale, lezione interattiva, lezione 
itinerante,  lavoro di gruppo, insegnamento individuale, ecc.) 

 
Lezione frontale, lezione dialogata, lavoro individuale e di gruppo. 
 
 
1.8 MEZZI E STRUMENTI DI LAVORO (sussidi didattici utilizzati):  
 
Libro di testo, Bibbia, dispense a cura della docente, siti internet, YouTube, Classrooom.  

 
1.9 SPAZI (Biblioteca, Palestra, Laboratori, Aule Speciali, Musei)  
 
Aula della classe 
 
 
1.10 TEMPI IMPIEGATI PER LA REALIZZAZIONE DEL PROGRAMMA SVOLTO (diviso 

in macrotematiche)  
 
GLI ELEMENTI COSTITUTIVI DELLA MORALE CATTOLICA (12 ore) 
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ALCUNE QUESTIONI DI MORALE DELLA VITA FISICA (8 ore) 
 
ALCUNE QUESTIONI DI MORALE SESSUALE E FAMILIARE (4 ore) 
 
IL RAPPORTO FEDE-POLITICA (2 ore) 
 
LE GIORNATE MONDIALI DELLA GIOVENTÙ (2 ore) 
 
 
1.11 STRUMENTI DI VERIFICA (Interrogazione, prova scritta tradizionale, prova 

scritto-grafica, test, questionario, ecc….) 
 
Primo quadrimestre: 2 relazioni orali su argomenti concordati con la docente 
Secondo quadrimestre: 2 relazioni orali su argomenti concordati con la docente 
 
 
3 ALLEGATI: Scheda analitica per macrotematiche  
 
 
Pistoia, 10 maggio 2023 
 
 
 

                                                                                           FIRMA 
                                                                                             Elena Bardelli 
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CONSUNTIVO DELLE ATTIVITA’ DISCIPLINARI  
A.S. 2022/2023 

 
1.1 MATERIA  Lingua Inglese   
 
CLASSE  5 BPK  
 

1.2 DOCENTE  Prof.ssa Linda Bertocci  
 
1.3 LIBRI DI TESTO ADOTTATI 
Hands-on Farming di Paola Gherardelli 
 

 
1.4 ORE DI LEZIONE EFFETTUATE NELL’ANNO SCOLASTICO (n. 33 settimane). 
 
N° ore 57  
  
su n° ore 66  previste dal Piano di Studio 
 
1.5 OBIETTIVI RAGGIUNTI  
 
In termine di conoscenza 
 

- Comprendere e presentare aspetti sulla creazione e mantenimento di 
un oliveto 

- Riferire informazioni sulla produzione e classificazione dell’olio 
d’oliva 

- Comprendere e presentare aspetti sulla creazione e mantenimento di 
un oliveto 

- Riferire informazioni sulla produzione del vino 
- Individuare i parametri che influenzano la crescita della vite 
- Presentare le denominazioni di origine controllata di determinate 

regioni 
 
In termine di competenze 
 

• Padroneggia la lingua straniera per scopi comunicativi e utilizza i linguaggi settoriali 
relativi ai percorsi di studio per interagire in diversi ambiti e contesti professionali; 

 

• Utilizza la microlingua in modo specifico ed appropriato; 
 

• Utilizza un repertorio lessicale specifico per descrivere esperienze e narrare 
avvenimenti di carattere professionale inerenti all’ambito di studio; 

 

• Comprende e interpreta testi più complessi di ambito settoriale.   
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In termine di capacità 
 

− Saper individuare gli elementi più significativi di una comunicazione (orale - testo 
scritto…) e saper mettere tali elementi in relazione tra loro (analisi); 

− Sintetizzare le conoscenze in modo corretto; 

− Mettere in relazione i contenuti appresi anche con altre discipline;  

− Trarre conclusioni da una comunicazione scritta e orale; 

− Esprimere opinioni motivate; 

− Lavorare in gruppo con atteggiamento cooperativo. 

 
   
1.6 CONTENUTI (Programma analitico) 
 
1° quadrimestre 

 

Establishment and maintaining an olive grove: 
 

• Where olive trees grow;  

• Soil;  

• Topography and grove layout. 
 
Olive oil:  
 

• Extraction and classification; 

•  Olive oil processing;  

• Some things to know about olive oil. 
  
Grammar:  
 

• Modals (can, could, may, might, should, would) Forma affermativa, negativa, 
interrogativa e usi. 

• Like/would like. 
 

UDA:  
 
Soap: 

• History of soap 

• How to make soap 
• Soap and pollution 
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1.6 CONTENUTI (Programma analitico) 
 
2° quadrimestre 
 
How is wine made?: 
 

• Starting with the Vineyard; 

• The Vineyard Layout; 

• Choosing a culivar; 

• Wine Grape Harvest; 
 
Wine and winemaking: 
 

• The Winemaking Process; 
• Understanding Wine Labels 

 

 
Grammar: 
 

• Passive: la forma attiva e passiva, la forma passiva di tutte forme verbali (Present, 
past, future, modals). 

 
UDA:  
 

• Wine: From the Vineyard to the Table 
 
 
 
EDUCAZIONE CIVICA: 
 

• Suffragettes 

• Gender equality (2030 agenda) 
  

1.7 METODI DI INSEGNAMENTO (lezione frontale, lezione interattiva, lezione 
itinerante,  lavoro di gruppo, insegnamento individuale, ecc.) 

Metodo situazionale, lezione frontale, debate, lavori di gruppo, presentazioni. 

 
1.8 MEZZI E STRUMENTI DI LAVORO (sussidi didattici utilizzati):  
Libri di testo, fotocopie, LIM, video, youtube, Learningapps, Kahoot, Quizlet, Google suite. 

 
1.9 SPAZI (Biblioteca, Palestra, Laboratori, Aule Speciali, Musei)  
Aula, aula virtuale di Classroom 
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1.10 TEMPI IMPIEGATI PER LA REALIZZAZIONE DEL PROGRAMMA SVOLTO (diviso 

in macrotematiche)  
Per i tempi impiegati , si rimanda alla parte inerente alle macrotematiche.  
 
1.11 STRUMENTI DI VERIFICA (Interrogazione, prova scritta tradizionale, prova 

scritto-grafica, test, questionario, ecc….) 
 
Prove scritte: domande aperte, multiple choice, reading comprehension. 

Prove orali: verifiche di tipo tradizionale e presentazioni di lavori di gruppo. 

 
3 ALLEGATI: Scheda analitica per macrotematiche  
 
 
Pistoia,10/05/23  
 
 

FIRMA 
LINDA BERTOCCI 
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A.S. 2022/2023 

 
1.1 MATERIA scienze motorie e sport  

 
CLASSE 5BPK  

 
1.2 DOCENTE Prof.ssa Alessandra Cioni  

 
1.3 LIBRI DI TESTO ADOTTATI 
Più movimento slim + ebook 
 
 
1.4 ORE DI LEZIONE EFFETTUATE NELL’ANNO SCOLASTICO (n. 33 settimane). 
 
N° ore 54  

  
su n° ore 66  previste dal Piano di Studio 

 
1.5 OBIETTIVI RAGGIUNTI 
In termine di conoscenza 
 
Vincere resistenze a carico naturale. 
Compiere azioni semplici e complesse nel più breve tempo possibile. 
Avere autocontrollo. 
Compiere gesti motori complessi adeguati alle diverse situazioni spazio temporali. 
Utilizzare consapevolmente gesti, movimenti e abilità nei diversi contesti. 
Sport e salute. 
Sport e società 
Sport e disabilità. 
Le conoscenze raggiunte dalla maggioranza della classe raggiungono gli obiettivi minimi. 
Un gruppo 
ristretto di alunni evidenzia conoscenze più che buone. 
 
In termine di competenze 
1. Acquisizione di una abitudine allo sport come stile di vita permanente 
2. Relazionarsi con gli altri all’interno di un gruppo e dimostrarsi disponibili ad ascoltare e 
collaborare 
in funzione di uno scopo comune. 
3. Promuovere l’attività sportiva e favorire situazioni di sano confronto agonistico 
Consolidamento del carattere e del senso civico   
 
In termine di capacità 
Lavorare in uno staff cooperando in modo positivo nel gruppo. 



Essere consapevole del proprio ruolo professionale ed affidabile nello svolgimento dello 
stesso, in grado di 
impegnarsi a fondo per realizzare un obiettivo. 
Gestire le conoscenze teoriche nella trasformazione del gesto   
 
1.6 CONTENUTI (Programma analitico) 
 
1° quadrimestre 
Modulo A: Percezione del sé e completamento dello sviluppo funzionale delle capacità motorie ed 
espressive. 
UDA 1: Esercitazioni a carico naturale su terreno vario, potenziamento, esercizi di rilassamento  muscolare, 
respiratorio, stretching. 
UDA 2: La coordinazione generale e specifica attraverso l’esecuzione di circuiti e percorsi con piccoli attrezzi. 
UDA 3: Il ritmo nelle diverse fasi di allenamento, la destrezza. 
Modulo B: Lo sport, le regole, il Fair play       
UDA 1: Il gioco sportivo nel contesto scolastico; pratica individuale o a coppie dei fondamentali  della pallavolo, 
del  basket, del calcio, del dodgeball. Tennis. L’atletica leggera in alcune sue discipline. Tennis tavolo. 
UDA 2: Storia delle paralimpiadi, analisi del contesto sportivo riguardo agli atleti diversamente abili,(visione 
del film/documentario “Rising Phoenix”)  
 
1.6 CONTENUTI (Programma analitico) 
 
2° quadrimestre 
Modulo C:  Salute, benessere, sicurezza e prevenzione. 
UDA  1: L’apparato cardiocircolatorio; il cuore, la circolazione polmonare, la circolazione sistemica. La 
frequenza cardiaca associata alle diverse fasi di allenamento. 
UDA 2: Corso di primo soccorso e patentino BLSD, all’interno del progetto ministeriale ASSO. 
Modulo D: Relazione con l’ambiente naturale e tecnologico 
UDA 1 : Conoscenza del proprio corpo in relazione all’ambiente, le capacità motorie nello sport. Presa del 
ritmo cardiaco in relazione allo stimolo.  
 

1.7 METODI DI INSEGNAMENTO (lezione frontale, lezione interattiva, lezione 

itinerante,  lavoro di gruppo, insegnamento individuale, ecc.) 

Lezioni pratiche teoriche frontali e compartecipate, esercitazioni individuali e di gruppo,  flipped classroom, 
attività laboratoriali, brainstorming, problem solving, lavoro tra pari. Visione di film/documentari. 

 

1.8 MEZZI E STRUMENTI DI LAVORO (sussidi didattici utilizzati): 

Piccoli e grandi  attrezzi. Appunti, video e approfondimenti in rete, mappe anatomiche. 

 

1.9 SPAZI (Biblioteca, Palestra, Laboratori, Aule Speciali, Musei) 

Spazi coperti ed all’aperto, comprensorio sciistico Val di Luce. 

 

1.10 TEMPI IMPIEGATI PER LA REALIZZAZIONE DEL PROGRAMMA SVOLTO (diviso 

in macrotematiche) 

Modulo A 12 ore, Modulo B 12 ore, Modulo C 10 ore, Modulo D 20 ore. 

 

1.11 STRUMENTI DI VERIFICA (Interrogazione, prova scritta tradizionale, prova 

scritto-grafica, test, questionario, ecc….) 



Prove Scritte: Strutturate o semi strutturate 

Prove Orali: Colloquio, Test a Risposta chiusa e aperta 

Prove Pratiche: Test oggettivi sull’esecuzione autonoma o guidata di gesti motori e 

delle abilità di base. 

Circuiti, percorsi, esercitazioni individuali. 

Osservazione sistematica del miglioramento delle capacità apprese. 

Valutazione, in termini di presenza alle lezioni svolte, della partecipazione e 

dell’impegno dimostrati. 

Valutazioni attraverso l’uso della tabella adottata dal dipartimento 

 

3 ALLEGATI: Scheda analitica per macrotematiche 

 
 
Pistoia,15 maggio 2023  

 
 
 

FIRMA 
Alessandra Cioni 
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CONSUNTIVO DELLE ATTIVITA’ DISCIPLINARI  
A.S. 2022 / 2023 

 
1.1 MATERIA Tecnologia applicata ai materiali e ai processi produttivi   
 
CLASSE 5BPK  
 

1.2 DOCENTE Prof. Bessi Martino; Prof. Cotroneo Leonardo Vincenzo  
 
1.3 LIBRI DI TESTO ADOTTATI 

• “Tecnologie chimiche industriali”; Autori A. Natali e M. Calatazzolo, Ed. 
Edisco 

• “Esplorare gli alimenti”, Autori A. Cassese e F. Capuano; Ed. Clitt 
 

1.4 ORE DI LEZIONE EFFETTUATE NELL’ANNO SCOLASTICO (n. 33 settimane). 
 
N° ore 99  
  
su n° ore 99  previste dal Piano di Studio 
 
1.5 OBIETTIVI RAGGIUNTI  
In termine di conoscenza 

• concetti chiave della chimica del trattamento delle acque 

• principi di funzionamento dei più utilizzati  metodi di analisi ottica e 
spettrofotometrica 

• concetti chiave della cromatografia e delle principali tecniche analitiche 

 

In termine di competenze 

• spiegare la chimica dell’acqua e dei suoi trattamenti 

• capire i campi di applicazione dei metodi ottici e spettrofotometrici trattati 
• capire l’applicabilità della cromatografica declinata nelle sue principali metodiche 

analitiche   

 

In termine di capacità 

• applicare le conoscenze e competenze acquisite alla chimica dell’acqua e ai loro 
metodi analitici a livello teorico e laboratoriale 

• applicare le conoscenze e competenze acquisite ai sistemi ottici e spettrofotometrici 
nell’universo della chimica analitica quali-quantitativa con angolazione 
agroalimentare a livello teorico e laboratoriale 

• applicare le conoscenze e competenze acquisite circa la cromatografia e le sue 
principali tecniche a livello teorico e laboratoriale   

 

1.6 CONTENUTI (Programma analitico) 
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1° quadrimestre 
La cromatografia: principi teorici e metodiche 

• origini della tecnica analitica 

• principi chimico-fisici di funzionamento 

• il cromatogramma 

• il coefficiente di ripartizione 
Le principali tecniche 

• cromatografia su strato sottile 

• cromatografia su colonna 

• cromatografia su colonna sotto pressione 

• cromatografia liquida ad alta pressione 

• gascromatografia 
• GC-MS: gascromatografia – spettrometria di massa 

 

Trattamenti delle acque grezza: 

• fonti di approvvigionamento delle acque grezze 

• caratteristiche chimiche della acque grezze 

• caratteristiche fisiche delle acque grezze 

• la durezza 
Requisiti per l’impiego delle acque 

• le acque destinate al consumo umano 

• le acque destinate al settore agroalimentare 

• le acque per l’industria 

 

1.6 CONTENUTI (Programma analitico) 
2° quadrimestre 
Trattamenti delle acque 

• il metodo calce soda 

• le resine a scambio ionico 

• la demineralizzazione 

• la disinfezione via cloro e suoi derivati 

• la disinfezione via ozono 

• la disifezione via raggi UV 

• l’eliminazione del ferro e del manganese 

• l’adsorbimento su carboni attivi 
• l’osmosi inversa 

 

I metodi ottici 

• proprietà generali delle onde elettromagnetiche 

• interazione fra luce e materia 

• effetto doppler 

• interferenza 

• fluorescenza 

• fosforescenza 
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• spettroscopia Uv-Vis qualitativa e quantitativa 

• spettroscopia IR e FT-IR 
• spettroscopia atomica di emissione e di assorbimento 

 

 

1.7 METODI DI INSEGNAMENTO (lezione frontale, lezione interattiva, lezione 
itinerante,  lavoro di gruppo, insegnamento individuale, ecc.) 

• lezione frontale 

• lezione interattiva 

• lavoro di gruppo 

• lezione esperienziale laboratoriale 
 
1.8 MEZZI E STRUMENTI DI LAVORO (sussidi didattici utilizzati):  

• testi adottati 

• dispense realizzate dai docenti stessi 
 
1.9 SPAZI (Biblioteca, Palestra, Laboratori, Aule Speciali, Musei)  

• aula 

• laboratorio di chimica 
 
1.10 TEMPI IMPIEGATI PER LA REALIZZAZIONE DEL PROGRAMMA SVOLTO (diviso 

in macrotematiche)  

• macrotema “cromatografia”: settembre 2022-novembre 2022 

• macrotema “acqua”: novembre 2022-febbraio 2023 

• macrotema “metodi ottici”: febbraio 2023-maggio 2023 
 
1.11 STRUMENTI DI VERIFICA (Interrogazione, prova scritta tradizionale, prova 

scritto-grafica, test, questionario, ecc….) 

• interrogazione 

• prova pratica di laboratorio 

• relazioni sulle esperienze di laboratorio 

• presentazioni tematiche 
 
3 ALLEGATI: Scheda analitica per macrotematiche  
 
 
Pistoia, 9/05/2023  
 
 
 

FIFiRMA 
___________________________ 
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CONSUNTIVO DELLE ATTIVITA’ DISCIPLINARI  

A.S. 2022/2023 
 
 
1.1 MATERIA Laboratori tecnologici ed esercitazioni   
 
CLASSE 5^ BPK  
 

1.2 DOCENTE Prof.ssa Maria Spampinato  

 
1.3 LIBRI DI TESTO ADOTTATI 
Tecnologie chimiche industriali Ed. Hoepli; Tecnologie chimiche industriali Ed. Edisco 
materiale didattico fornito dalla docente 
 

 
1.4 ORE DI LEZIONE EFFETTUATE NELL’ANNO SCOLASTICO (n. 33 settimane). 
 
n° ore 145 su n° ore 198 previste dal Piano di Studio ( al 10 maggio) 
 
1.5 OBIETTIVI RAGGIUNTI  
In termine di conoscenza 
La classe ha acquisito le conoscenze previste per quanto riguarda gli aspetti fisici, chimici, 
biologici delle materie prime, linee di trasformazione delle materie prime, macchine e 
attrezzi, conoscenze nell’applicare i principi della gestione e del controllo dei diversi 
processi produttivi. La classe ha acquisito inoltre le norme essenziali di sicurezza per la 
tutela della salute dei lavoratori, dell’ambiente e dei consumatori 
Gli studenti hanno acquisito, in modo semplice e essenziale, le conoscenze di leggere e 
interpretare, con linguaggio sufficientemente appropriato lo schema di un impianto 
chimico/impianto biotecnologico alimentare e i tipi di controllo di processo e la 
strumentazione più comunemente impiegata. 

 
 
Norme sull’etichettatura 
In termine di competenze 
La classe ha acquisito in modo differenziato le competenze relative alla lettura e 
interpretazione di un impianto chimico/Intervenire nelle diverse fasi e livelli del processo 
produttivo chimico/biotecnologico. Descrivere le attività di trasformazione valorizzando gli 
aspetti qualitativi del prodotto. Sviluppare ed esprimere le proprie qualità di relazione, 
comunicazione, ascolto, cooperazione e senso di responsabilità nell’esercizio del proprio 
ruolo. previste nel settore 
Riconoscere le implicazioni etiche, sociali, scientifiche, produttive, economiche e 
ambientali dell’innovazione tecnologica e delle sue applicazioni industriali 
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Interpretare e applicare le normative sulla sicurezza alimentare e la tutela ambientale in 
relazione alle attività produttive di settore per valutare le caratteristiche del prodotto 
Redigere relazioni tecniche 
   
 
In termine di capacità 
Gli studenti hanno acquisito in modo differenziato le capacità di individuare le 
caratteristiche chimico-fisiche delle materie prime e dei prodotti finiti per un giudizio di 
qualità, le fasi tecnologiche di lavorazione nei sistemi di trasformazione. Sono in grado di 
individuare i metodi e le tecniche di conservazione degli alimenti e individuare i possibili 
trattamenti preventivi e le tecniche di contrasto alle alterazioni del prodotto. Sono in grado 
di esprimersi con un linguaggio tecnico specifico adeguato 
Inoltre sono in grado di individuare i sistemi di smaltimento/recupero dei sottoprodotti e 
degli scarti di lavorazione. Gli studenti hanno acquisito, in modo semplice e essenziale, le 
capacità di leggere e interpretare, con linguaggio sufficientemente appropriato lo schema 
di un impianto chimico, i tipi di controllo di processo e la strumentazione più comunemente 
impiegata. 
 
 
1.6 CONTENUTI (Programma analitico) 
1° quadrimestre 
Contaminazioni alimentari: contaminazione chimica, fisica e biologica, contaminazione 
primaria, secondaria, terziaria e quaternaria. Sostanze presenti nelle materie prime 
naturali e sostanze estranee agli alimenti, contaminazione diretta e indiretta 
 
 
Controllo Dei Processi Chimici Industriali: Generalità, controllo manuale e automatico 
Misura delle grandezze da tenere sotto controllo e strumenti di misura della temperatura, 
pressione, portata e livello. Trasduzione e trasduttori (ugello-piastrina). 
Regolatori di misura discontinui e continui ad azione proporzionale, integrale e derivativa 
Regolatori continui ad azioni combinate. Valvola automatica pneumatica. By-pass 
Regolazione delle singole variabili e regolazioni multiple 
  
 
1.6 CONTENUTI (Programma analitico) 
2° quadrimestre 
Reattori: Generalità, classificazione dei reattori chimici, reattori discontinui, continui e 
semicontinui, reattore a tino discontinuo, reattore tubolare continuo (PFR), reattore a tino 
continuo. 
HACCP: Generalità, principi del sistema HACCP, albero delle decisioni e determinazione 
dei punti critici in un processo produttivo 
Estrazione solido-liquido: Generalità e principali impieghi, meccanismi di estrazione, 
fattori che influenzano il processo, estrazione a stadio singolo e multiplo, apparecchiature 
per l’estrazione 
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Processo produttivo dello zucchero: Introduzione sugli zuccheri, produzione del 
saccarosio, preparazione cariche ed estrazione, depurazione del sugo grezzo, 
concentrazione del sugo leggero, cottura, raffinazione e trattamenti dei sottoprodotti. 
  
 
1.7 METODI DI INSEGNAMENTO (lezione frontale, lezione interattiva, lezione 

itinerante,  lavoro di gruppo, insegnamento individuale, ecc.) 
Le lezioni frontali sono state sempre piuttosto partecipative nel senso che i ragazzi sono 
stati costantemente chiamati a intervenire in modo problematico e costruttivo 
all’acquisizione dei contenuti nuovi o alla rivisitazione di quanto già in loro possesso. 
L’impostazione didattica è stata rivolta non solo a far acquisire la necessaria competenza 
disciplinare, ma anche a sviluppare capacità di analisi e critica.  
 
 
 
1.8 MEZZI E STRUMENTI DI LAVORO (sussidi didattici utilizzati):  
Dispense, testo, presentazioni in power point, lim, internet e Classroom  

 
 
 
1.9 SPAZI (Biblioteca, Palestra, Laboratori, Aule Speciali, Musei)  
  Aula 
 
1.10 TEMPI IMPIEGATI PER LA REALIZZAZIONE DEL PROGRAMMA SVOLTO (diviso 

in macrotematiche)  
Si veda tabella allegata 
 
1.11 STRUMENTI DI VERIFICA (Interrogazione, prova scritta tradizionale, prova 

scritto-grafica, test, questionario, ecc….) 
Interrogazioni orali 

Prove scritte: domande a risposta aperta, strutturata o semistrutturata 
Verifiche primo quadrimestre:   
Scritte: 2      Orali: 1 o 2        
Verifiche secondo quadrimestre:  
Scritte: 2       Orali: 1 o 2       
 
3 ALLEGATI: Scheda analitica per macrotematiche  
 
 
Pistoia,10 Maggio 2023  
 
 
 

                                                                           FIRMA 
                                                                                 Maria Spampinato 
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CONSUNTIVO DELLE ATTIVITA’ DISCIPLINARI  
A.S. 2022/2023 

 
1.1 MATERIA MICROBIOLOGIA E BIOTECNOLOGIE 
CLASSE 5BPK 
 
1.2 DOCENTE : Prof.ssa MARINI CECILIA 
Codocente prof. STEFANO BUCCI 
 
1.3 LIBRI DI TESTO ADOTTATI : Fabio Fanti “Biologia, microbiologia  e tecnologie di 
controllo sanitario” Ed.Zanichelli, volume unico 
 
1.4 ORE DI LEZIONE EFFETTUATE NELL’ANNO SCOLASTICO (n. 33 settimane): 
n° ore 84 su n° ore 99 previste dal Piano di Studio ( al 15 maggio) 
 
1.5 OBIETTIVI RAGGIUNTI  
 
La classe si è dimostrata interessata alla materia, partecipando alle attività in classe e in 
laboratorio con disciplina e attenzione. Alcuni alunni lo hanno fatto in modo costante, con 
uno studio assiduo e voglia di imparare ed hanno raggiunto obiettivi importanti sia in 
termini di conoscenze che di competenze e capacità; altri alunni hanno incontrato qualche 
difficoltà, che comunque hanno in genere superato, conseguendo risultati sufficienti. 
Discrete per tutti le competenze e abilità laboratoriali acquisite. 
 

In termine di conoscenza  
gli alunni conoscono: 

• L’attività patogena dei microrganismi e le modalità di difesa  

• I rapporti tra microrganismi negli ecosistemi ; le matrici ambientali e i cicli geo-bio-
chimici 

• I microrganismi negli alimenti, nelle acque , nel suolo; metodi  di campionamento e di 
analisi laboratoriali  

• I fondamenti delle biotecnologie di tipo tradizionale e innovativo 
 
In termine di competenze  
gli alunni sono capaci di: 

• Impostare, eseguire, interpretare analisi con le tecniche studiate , anche operando 
in team, con sufficiente autonomia campionare correttamente alimenti, acqua e 
suolo   

• Salvaguardare l'igiene degli ambienti di lavoro e la propria sicurezza 

• Mantenere in condizioni ottimali gli strumenti utilizzati 

• Applicare le normative e operare nel riscontro della qualità ambientale  
 
In termine di capacità  
gli alunni hanno acquisito la capacità di: 
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• Lavorare in uno staff cooperando in modo positivo nel gruppo. 
• Esprimersi in un linguaggio tecnico specifico almeno sufficiente 
• Operare con un adeguato livello di capacità manuale e/o organizzativa con 

particolare riferimento ai criteri della normativa sulla sicurezza nei luoghi di lavoro. 
 
1.6 CONTENUTI (Programma analitico) 
 
1° quadrimestre 
 

MODULO 1 :  LA VARIETA’ DEI VIVENTI: I MICRORGANISMI E L’UOMO 
Unità 1 – Metabolismo batterico: DNA e proteine; l’ATP 
Unità 2- Attività patogena dei microrganismi, patogenesi delle malattie infettive, 
strategie d’azione dei microrganismi. Sviluppo dei microrganismi e curva di crescita 
batterica. 
Unità 3 - La lotta antimicrobica. Concetti base dell'immunologia , self e non self. 
Sistemi di difesa aspecifici e specifici, naturali e artificiali. Immunità umorale e cellulo-
mediata ; risposta primaria e secondaria. Quando il sistema immunitario non 
funziona: immunodeficienza congenita ed acquisita. Vaccinazione e sieroterapia. 
Unità 4 - Gli antibiotici, meccanismo d’azione e classificazione, tossicità selettiva; 
l’antibiotico resistenza; l’antibiogramma 
 
ESERCITAZIONI DI LABORATORIO: 
• Preparazione dei terreni per la coltura di batteri, tecniche di semina 
• ( striscio semplice e triplo, spatolamento, infissione, slant, inclusione). 
• Osservazione al microscopio di campioni in vivo e in vitro, con opportuna 

colorazione; colorazione di Gram 
• Preparazione di un antibiogramma e analisi del meccanismo d’azione degli 

antibiotici e di alcuni disinfettanti 
• La vita immortale di Henrietta Lacks: film 
 
MODULO 2 : MICROBIOLOGIA DEGLI ALIMENTI 
Unità 1- contaminazioni microbiche degli alimenti; fattori intrinseci ed estrinseci; 
modalità di contaminazione in relazione ai nutrienti presenti; Alterazioni microbiche di 
vino, birra, pane, latte, formaggi.Come leggere un’etichetta 
Unità 2 – Batteri responsabili di contaminazioni alimentari Caratteri generali dei più 
comuni agenti di contaminazione alimentare: E. coli, salmonelle , stafilococchi, 
Clostridium botulinum,  Vibrio cholerae , Listeria, Campylobacter 
 
ESERCITAZIONI DI LABORATORIO: 

• Analisi microbiologica di alcuni  alimenti e determinazione della carica 
microbica  

 
2° quadrimestre 
 

MODULO 3: MICROBIOLOGIA DELL’ACQUA 
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Unità 1 - Caratteristiche fisiche, chimiche e biologiche dell’acqua. Ciclo dell’acqua e 
distribuzione nell’idrosfera. L’acqua come risorsa , il fattore antropico . L’efficienza 
idrica: disponibilità e utilizzo 
Unità 2 - Requisiti delle acque in rapporto agli usi: uso agrario, civile ed industriale. 
Caratteristiche dell’acqua potabile e fonti di approvvigionamento : acque di sorgente, 
acque di falda, acque superficiali. 
Unità 3 - Caratteristiche microbiologiche delle acque . I microrganismi indicatori della 
qualità dell'acqua  . Controllo microbiologico delle acque, direttive legislative, 
parametri e metodologia. La depurazione delle acque reflue 
 
ESERCITAZIONI DI LABORATORIO: 
• Campionamento delle acque di varia sorgente, analisi microbiologica 
• Determinazione della carica batterica totale, tellurica e mesofila con la tecnica 

dell’inclusione 
• Ricerca degli indicatori della qualità microbiologica dell’acqua con il metodo delle 

membrane filtranti 
• Semine su terreni selettivi per la ricerca dei coliformi e di E. coli 

 
MODULO 4:  MICROBIOLOGIA DEL SUOLO 
Unità 1- Sistemi aperti, chiusi e isolati; il ruolo dei microrganismi nei cicli della materia 
(azoto e carbonio) I batteri azotofissatori simbionti e non, azotofissazione, 
nitrificazione e denitrificazione; l’ammonificazione. Le micorrize. 
Unità 2 -Proprietà chimiche, fisiche e biologiche del terreno. Terreni sabbiosi e 
argillosi; stratificazione del terreno, profilo ed orizzonti.  
Unità 3 - Microbiologia del suolo: caratteristiche dei microrganismi del suolo, la 
criptosfera.  Lettura e commento degli articoli: “Sotto i nostri piedi c’è un tesoro” e “Il 
suolo: un mondo vivente” 
 
ESERCITAZIONI DI LABORATORIO: 
• Preparazione di materiale e terreni per lo studio dei microrganismi del suolo 
• Campionamento del suolo e riconoscimento dei microrganismi: ricerca di 

microrganismi con prelievi a diverse profondità , in aerobiosi e anaerobiosi (uso 
della giara) 
 

MODULO  4 : LE BIOTECNOLOGIE 
Unità 1- Biotecnologie tradizionali: definizione e scopi 
Unità 2- Le fermentazioni, con particolare riferimento all’industria agroalimentare 
 

LABORATORIO. Osservazione di lieviti al microscopio  
 
 
 
1.7 METODI DI INSEGNAMENTO (lezione frontale, lezione interattiva, lezione 

itinerante,  lavoro di gruppo, insegnamento individuale, ecc.) 
Lezioni frontali, lettura di articoli e riviste, approfondimenti con specialisti e materiale 
on line , costruzione di schemi e mappe, lavori di gruppo, attività laboratoriale 
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continua e ripetuta: due delle tre ore a disposizione sono state effettuate quasi 
sempre in laboratorio 
Sono stati assegnati esercizi e relazioni, svolti in classe e a casa, tutti puntualmente 
corretti.  

 
1.8 MEZZI E STRUMENTI DI LAVORO (sussidi didattici utilizzati):  

Libro di testo e altri testi, articoli di giornali, riviste, dispense, siti internet, 

strumentazione di   laboratorio 

 

 SPAZI (Biblioteca, Palestra, Laboratori, Aule Speciali, Musei)  
Aula, laboratorio di chimica, laboratorio di scienze, laboratorio di agronomia 
 
1.10 TEMPI IMPIEGATI PER LA REALIZZAZIONE DEL PROGRAMMA SVOLTO (diviso 

in macrotematiche)  
 
Microrganismi patogeni , immunità e difesa: 20 ore 
Microbiologia degli alimenti: 10 ore 
Microbiologia dell’acqua e del suolo: 35 ore 
Le biotecnologie 8 ore 
Le altre ore delle 99 previste sono state riservate ad attività trasversali, uscite, eventi… 
 
1.11 STRUMENTI DI VERIFICA (Interrogazione, prova scritta tradizionale, prova 

scritto-grafica, test, questionario, ecc….) 
TIPOLOGIA DELLE VERIFICHE 

Prove scritte: test, relazioni, quesiti a risposta aperta o strutturata 
Prove orali: interrogazioni ( generalmente programmate in autonomia) discussioni e 
approfondimenti 
Prove pratiche: attività di laboratorio e relazioni 
NUMERO:     Sempre congruo alla valutazione oggettiva e non puntiforme 

Primo quadrimestre:   
Scritte: 2      Orali: 1 o 2       Pratiche:1 
Secondo quadrimestre:  
Scritte: 2       Orali: 1 o 2      Pratiche:1 
 
3 ALLEGATI: Scheda analitica per macrotematiche  
 
Pistoia,15/5/2023                         FIRMA 
                                                                        Prof.ssa Cecilia Marini 
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CONSUNTIVO DELLE ATTIVITA’ DISCIPLINARI
A.S. 2022/23

1.1 MATERIA ITALIANO

CLASSE 5BPK

1.2 DOCENTE Prof./Prof.ssa Irene Bagni

1.3 LIBRI DI TESTO ADOTTATI
La mia Letteratura. vol.3

1.4 ORE DI LEZIONE EFFETTUATE NELL’ANNO SCOLASTICO (n. 33 settimane).

N° ore 112

su n° ore 132 previste dal Piano di Studio

1.5 OBIETTIVI RAGGIUNTI
In termine di conoscenza

Tutti gli alunni hanno raggiunto conoscenze sufficienti, fatta eccezione per un piccolo gruppo di allievi che ha
dimostrato di possedere mediamente conoscenze buone e molto buone. Tali conoscenze riguardano sia i contenuti che
le verifiche scritte. In particolare, la conoscenza:

● delle caratteristiche di un testo espositivo;
● della struttura di un testo argomentativo;
● della funzione dei principali connettivi;
● delle principali strutture sintattiche.

In termine di competenze

Le competenze sono state debolmente raggiunte dalla maggioranza della classe. Molto buone le competenze di un
paio di alunni. Tali competenze sono:

● Leggere comprendere interpretare testi letterari e testi non letterari di vario tipo
● Padroneggiare alcune tecniche dell’esposizione e dell’argomentazione;
● Utilizzare correttamente i connettivi;
● Produrre autonomamente una relazione e un testo argomentativo
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In termine di capacità

La maggior parte degli alunni della classe raggiunge gli obiettivi minimi previsti dell’educazione letteraria e la
"testualità", mentre il resto della classe, costituito da un piccolo gruppo di alunni, raggiunge valutazioni buone e molto
buone. Tali capacità sono:

● Saper utilizzare le comuni tecniche argomentative;
● Saper individuare il tema, la tesi dell’autore e le argomentazioni addotte;

● Saper riferire il contenuto di un testo espositivo e argomentativo;
● Saper produrre un testo corretto dal punto di vista ortografico e morfosintattico;
● Elaborare il materiale facendo emergere il proprio punto di vista

1.6 CONTENUTI (Programma analitico)

1° quadrimestre

Il Secondo Ottocento: la cultura e gli intellettuali;

La modernità, il progresso, la nuova filosofia, la nuova arte: Positivismo, la nascita dell’evoluzionismo la narrativa
francese (Realismo, Naturalismo), il romanzo naturalista di Zola, il romanzo in Italia (Verga)

GIOVANNI VERGA:

la vita, le opere, il pensiero e la poetica. Le tecniche narrative, l'impersonalità dello scrittore, il pessimismo, i valori
della famiglia (“La religione della famiglia” e “L'ideale dell'ostrica”).

Le opere analizzate:

● La lupa e Rosso Malpelo (da Vita dei campi),
● Cavalleria rusticana e La roba (da Novelle rusticane),
● La famiglia Malavoglia (da I Malavoglia)

GABRIELE D’ANNUNZIO

L'età del Decadentismo e la ribellione al Positivismo (Estetismo e Simbolismo)

GABRIELE D’ANNUNZIO:

la vita, la formazione e le opere, la poetica.

Testo analizzato:

La pioggia nel pineto (da Alcyone);

GIOVANNI PASCOLI

La vita, la formazione ideologica e la poetica;

Innovazione del linguaggio: lo stile e le tecniche espressive. La poetica de “Il fanciullino”. Le raccolte Myricae e Canti di
Castelvecchio;

Le poesie analizzate da Myricae

● Lavandare,
● X agosto,
● L'assiuolo,
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● Il lampo
● Da Canti di Castelvecchio
● La mia sera

GIUSEPPE UNGARETTI

Vita e sintesi dell’opera poetica: lo sperimentalismo e il recupero della tradizione con la raccolta Sentimento del tempo;

Le poesie analizzate da L’Allegria:

● Il porto sepolto
● In memoria
● Veglia
● Fratelli
● Sono una creatura
● I fiumi
● Soldati

1.6 CONTENUTI (Programma analitico)

2° quadrimestre

SVEVO

la cultura nell’età delle avanguardie storiche in Italia e in Europa, in particolare il Futurismo

IL ROMANZO del primo Novecento in Italia e all’estero. I temi: il conflitto padre-figlio, l'inettitudine e l'angoscia;

ITALO SVEVO
La vita e le opere – Il pensiero e la poetica

La Coscienza di Zeno: struttura, le innovazioni narrative e lo stile.

Lettura e analisi dei seguenti brani:

● Prefazione e Preambolo,
● L'ultima sigaretta,
● Un’esplosione enorme

LUIGI PIRANDELLO

(Questa U.D. verrà svolta dopo il 15 maggio)

La vita e le opere – il pensiero e la poetica

Il fu Mattia Pascal: struttura, sintesi del romanzo, le innovazioni narrative e lo stile.

La nascita di Adriano Meis

Da Le novelle per un anno:
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Il treno ha fischiato

Uno, nessuno e centomila: struttura, sintesi, stile.

Un piccolo difetto

Un paradossale lieto fine

EUGENIO MONTALE

(Questa U.D. verrà svolta dopo il 15 maggio)

La vita, le opere, la poetica e lo stile;

Le poesie analizzate da Ossi di seppia:

● I limoni
● Non chiederci la parola
● Spesso il male di vivere ho incontrato
● Da Satura:
● Ho sceso dandoti il braccio (da Satura)

1.7 METODI DI INSEGNAMENTO (lezione frontale, lezione interattiva, lezione
itinerante, lavoro di gruppo, insegnamento individuale, ecc.)

Lezioni frontali, gruppi di lavoro, esercitazioni individuali e di gruppo, discussioni guidate. Sulla classroom, attiva per
tutti gli alunni sono stati caricati materiali di supporto alle lezioni in presenza

1.8 MEZZI E STRUMENTI DI LAVORO (sussidi didattici utilizzati):
libro di testo, appunti, mappe e schemi; videolezioni

1.9 SPAZI (Biblioteca, Palestra, Laboratori, Aule Speciali, Musei)
aula assegnata

1.10 TEMPI IMPIEGATI PER LA REALIZZAZIONE DEL PROGRAMMA SVOLTO (diviso
in macrotematiche)

Vedi prospetto allegato sulle macrotematiche

1.11 STRUMENTI DI VERIFICA (Interrogazione, prova scritta tradizionale, prova
scritto-grafica, test, questionario, ecc….)

Prove scritte: Tipologie A, B e C (n. 3 a quadrimestre)

Prove orali: interrogazioni, test e questionari a risposta chiusa e aperta (n.2 a quadrimestre)

3 ALLEGATI: Scheda analitica per macrotematiche

Pistoia,
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FIRMA
___________________________
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CONSUNTIVO DELLE ATTIVITA’ DISCIPLINARI  
A.S. 2022/2023 

 
1.1 MATERIA Matematica    
 
CLASSE                  5BPK  
 

1.2 DOCENTE Prof.ssa    Rosanna Greco  

 
1.3 LIBRI DI TESTO ADOTTATI 
 
“La matematica a colori” vol.4 L .Sasso 
 
 

 
1.4 ORE DI LEZIONE EFFETTUATE NELL’ANNO SCOLASTICO (n. 33 settimane). 
 
N° ore       svolte 86 e 9 ulteriori ore da svolgere   
  
su n° ore 99  previste dal Piano di Studio 
 
1.5 OBIETTIVI RAGGIUNTI  
In termine di conoscenza 
Gli alunni hanno acquisito, anche se in modo non omogeneo, i contenuti teorici di base 
dell’analisi matematica delle funzioni di variabile reale: dominio, codominio, simmetria. 
Funzioni elementari. (Grafici e proprietà) 
Limiti, continuità, punti di discontinuità’. Derivata e significato geometrico, punti di massimo 
e minimo, flessi e concavità. 

 
 
In termine di competenze 
Gli alunni sono in grado, nella quasi maggioranza, di utilizzare i primi strumenti dell’analisi 
per affrontare situazioni problematiche, elaborando opportune soluzioni con linguaggio 
discretamente adeguato e applicarli in situazioni che comportino calcoli di contenuta 
complessità. Per alcuni l’uso corretto del linguaggio specifico mostra qualche carenze e 
approssimazione.   
   
 
In termine di capacità  
La classe si è resa abbastanza disponibile al lavoro proposto, sviluppando abilità di base 
per risolvere semplici esercizi. Un gruppo ristretto ha maturato i contenuti con 
consapevolezza tale da poterne fare uso anche in contesti non usuali che possono loro 
presentarsi nelle future esperienze di studio o di lavoro.    
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1.6 CONTENUTI (Programma analitico) 
 
1° quadrimestre 
Insiemi numerici e funzioni.   
 Insiemi numerici e loro rappresentazione. Intervalli e intorni. 
 Richiamo al concetto di funzione e sue generalità.   
 Classificazione delle funzioni reali. 
 Dominio e codominio di una funzione. 
 Segno di una funzione. 
 Funzioni crescenti e decrescenti. 
 Funzioni pari e funzioni dispari. 
 Limite di una funzione. 
 Approccio intuitivo del concetto di limite. 
 Esempi, interpretazione grafica. 
 Algebra del limite. 
 Asintoti orizzontali, verticali, obliqui. 
 Limiti di funzioni razionali intere e fratte. 

 Forme indeterminate:   ,  , ∞ - ∞   

 Lettura di un grafico generico. 
 Funzioni continue. 
 Definizione di funzione continua in un punto. 
 Continuità delle funzioni elementari. 
 Studio delle discontinuità di una funzione. 
Classificazione e rappresentazione grafica 
  
 
1.6 CONTENUTI (Programma analitico) 
 
2° quadrimestre 
Studio parziale del grafico di una funzione. 
 Ricerca del dominio e di eventuali simmetrie. 
 Ricerca delle eventuali intersezioni con gli assi cartesiani. 
 Studio del segno. 
 Ricerca di eventuali asintoti e classificazione delle eventuali discontinuità.                                                                         
 Calcolo dei limiti agli estremi del dominio. 
 Realizzazione del grafico approssimato in base alle informazioni acquisite. 
 Derivate. 
 Rapporto incrementale: definizione e significato geometrico. 
 Derivata in un punto: definizione e significato geometrico. 
.Algebra delle derivate. Teoremi sulla derivabilità: teorema di Lagrange, di Rolle, regola di 
De Hopital (solo enunciati). Studio del segno della derivata prima per determinare e 
studiare i punti stazionari. Cenni alla derivata seconda e al suo impiego per la 
determinazione della concavità di una funzione. 
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1.7 METODI DI INSEGNAMENTO (lezione frontale, lezione interattiva, lezione 
itinerante,  lavoro di gruppo, insegnamento individuale, ecc.) 

 
Lezione frontale, lezione dialogata, correzione e rielaborazione personale delle verifiche, 
gruppi di lavoro, esercitazioni individuali e di gruppo, elaborazione di mappe concettuali, di 
schemi. 
 
 
1.8 MEZZI E STRUMENTI DI LAVORO (sussidi didattici utilizzati):  
Libro di test, schemi forniti dal docente. Google Suite for Education: Classroom per lo 
scambio di materiale didattico 
 
 
1.9 SPAZI (Biblioteca, Palestra, Laboratori, Aule Speciali, Musei)  
Aula 
 
 
1.10 TEMPI IMPIEGATI PER LA REALIZZAZIONE DEL PROGRAMMA SVOLTO (diviso 

in macrotematiche)  
Funzioni: 20 ore 
Limiti: 12 ore 
Funzioni continue:15 ore 
Derivate: 28 ore 
Grafici di funzioni:20 ore 
 
 
1.11 STRUMENTI DI VERIFICA (Interrogazione, prova scritta tradizionale, prova 

scritto-grafica, test, questionario, ecc….) 
Prove scritte e interrogazioni 
 
 
3 ALLEGATI: Scheda analitica per macrotematiche  
 
 
Pistoia, 15 maggio 2023  
 
 
 

FIRMA 
Rosanna Greco 
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CONSUNTIVO DELLE ATTIVITA’ DISCIPLINARI  
A.S. 2022 / 2023 

 
1.1 MATERIA Progettazione e produzione   
 
CLASSE 5BPK  
 

1.2 DOCENTE Prof. Bessi Martino; Prof. Cotroneo Leonardo Vincenzo  
 
1.3 LIBRI DI TESTO ADOTTATI 

• “Tecnologie chimiche industriali”; Autori A. Natali e M. Calatazzolo, Ed. 
Edisco 
 

1.4 ORE DI LEZIONE EFFETTUATE NELL’ANNO SCOLASTICO (n. 33 settimane). 
 
N° ore 132  
  
su n° ore 132  previste dal Piano di Studio 
 
1.5 OBIETTIVI RAGGIUNTI  
In termine di conoscenza 

• conoscere i processi e le attrezzature dell’enologia 

• conoscere i processi e le attrezzature dell’industria olearia 
• conoscere i concetti base del marketing con una curvatura in senso agroalimentare 

 

In termine di competenze 

• essere in grado di spiegare i processi vitivinicoli con le relative attrezzature 

• essere in grado di spiegare i processi dell’industria olearia con le relative 
attrezzature 

• essere in grado comprendere come utilizzare gli strumenti del marketing in ambito 
agroalimentare   

 

In termine di capacità 

• applicare le conoscenze e le competenze acquisite ai processi e ai metodi analitici 
tipici dell’industria vinicola 

• applicare le conoscenze e le competenze acquisite ai processi e ai metodi analitici 
dell’industria olearia 

• applicare le conoscenze e le competenze acquisite in area marketing al settore 
agroalimentare   

 

1.6 CONTENUTI (Programma analitico) 
 
1° quadrimestre 
Caratteristiche tecniche e di gestione dei processi nell’industria enologica 
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• vendemmia manuale e meccanizzata: macchinai e principi 

• organizzazione della cantina 

• preparazione del mosto 

• macchinari per follatura, macerazione e rimontaggi 

• attrezzature e tecniche di travaso 

• tecniche e strumenti di filtrazione 

• sistemi di centrifugazione 

• trattamenti termici: ad alta e bassa temperatura 

• impianti di termovinificazione 

• impianti di macerazione carbonica 
• impianti per spumanti: metodo classico, cava e martinotti 

 

1.6 CONTENUTI (Programma analitico) 
2° quadrimestre 
Caratteristiche tecniche e di gestione dei processi di estrazione dell’olio 

• impianto di frangitura continuo e discontinuo 

• macchinai di processo per frangitura: trasportatori, frantumatori, gramolatori, 
decanter, separatori centrifughi a piatti 

• struttura dell’impianto di frangitura e relativi controlli 

• principali caratteristiche per il controllo e la gestione 
Marketing applicato 

• maketing mix: le quattro P 

• il prodotto essenziale 

• il prodotto atteso 

• il prodotto ampliato 

• il prezzo 

• placement: canale corto 

• placlement: canale medio 

• placement: canale lungo 

• il cliente target 

• la possibilità di commercacializzazione 
• la promozione 

 

promozione  

1.7 METODI DI INSEGNAMENTO (lezione frontale, lezione interattiva, lezione 
itinerante,  lavoro di gruppo, insegnamento individuale, ecc.) 

• lezione frontale 

• lezione interattiva 

• lavoro di gruppo 

• lezione esperienziale laboratoriale 
 
1.8 MEZZI E STRUMENTI DI LAVORO (sussidi didattici utilizzati):  

• testi adottati 
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• dispense realizzate dai docenti stessi 
 
1.9 SPAZI (Biblioteca, Palestra, Laboratori, Aule Speciali, Musei)  

• aula 

• laboratorio di chimica 
 
1.10 TEMPI IMPIEGATI PER LA REALIZZAZIONE DEL PROGRAMMA SVOLTO (diviso 

in macrotematiche)  

• macrotema “enologia”: settembre 2022-gennaio 2023 

• macrotema “olio”: febbraio 2022- marzo2023 

• macrotema “marketing”: aprile 2023-maggio 2023 
 
1.11 STRUMENTI DI VERIFICA (Interrogazione, prova scritta tradizionale, prova 

scritto-grafica, test, questionario, ecc….) 

• interrogazione 

• prova pratica di laboratorio 

• relazioni sulle esperienze di laboratorio 

• presentazioni tematiche 
 
3 ALLEGATI: Scheda analitica per macrotematiche  
 
 
Pistoia, 9/05/2023  
 
 
 

FIRMA 
___________________________ 
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CONSUNTIVO DELLE ATTIVITA’ DISCIPLINARI  

A.S. 2022/23 

 
1.1 MATERIA  STORIA E EDUCAZIONE CIVICA   
 
CLASSE 5bpK  

 

1.2 DOCENTE Prof./Prof.ssa Irene Bagni  

 

1.3 LIBRI DI TESTO ADOTTATI 
 
 

 

1.4 ORE DI LEZIONE EFFETTUATE NELL’ANNO SCOLASTICO (n. 33 settimane). 
 
N° ore 55  
  
su n° ore 66  previste dal Piano di Studio 
 

1.5 OBIETTIVI RAGGIUNTI  
In termine di conoscenza 

Tutti gli alunni hanno raggiunto conoscenze sufficienti, fatta eccezione per un piccolo gruppo di allievi che ha dimostrato 

di possedere mediamente conoscenze buone e molto buone sugli eventi affrontati 

 
 
In termine di competenze 

La maggior parte degli alunni riesce a: 

Collocare  i fatti nel periodo storico; 

Selezionare e interpretare i dati; 

Avvalersi di tabelle e grafici; 

Rielaborare in sintesi gli argomenti; 

Saper collegare cause e conseguenze; 

Riconoscere analogie e differenze rispetto al mondo attuale  

 
In termine di capacità 
Per quanto riguarda l'uso degli ordinatori (tempo/spazio/soggetti/relazioni) per la maggior parte degli alunni questa 

competenza risulta sufficientemente raggiunta, invece, il resto della classe, costituito da un piccolo gruppo di alunni, 

presenta un livello buono   
 
1.6 CONTENUTI (Programma analitico) 
 
1° quadrimestre 
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Dalla Belle époque alla prima guerra mondiale 

● La 

nascita della società di massa; 

   

● L’Itali

a giolittiana; 

   

● Il 

nazionalismo; 

   

● cause 

della Prima guerra mondiale; 

   

● La 

Grande guerra 

   

● La 

Rivoluzione d’ottobre 

   

● La 

nascita dell’URSS 

 

EDUCAZIONE CIVICA 

Il calendario civile: la Giornata della Memoria, il giorno del ricordo, la Festa della Repubblica. 

2 giugno 1946: primo suffragio universale in Italia 

  
 
1.6 CONTENUTI (Programma analitico) 
 
2° quadrimestre 

Il primo dopoguerra, il tempo della crisi 

● Crisi 

politica e sociale in Europa e in Italia; 

   

● La 

scalata di Mussolini al potere; 

   

● Il 

1929: crolla Wall Street 

   

● Il 

fascismo   
   

● Lo 

stalinismo 
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● Il 

nazismo 

 

Seconda guerra mondiale e dopoguerra 

● Le 

cause e gli eventi; 

 

EDUCAZIONE CIVICA 

La parità di genere 

argomenti che verranno svolti a maggio: 

● La 

Resistenza 

   

● La 

guerra fredda 

   

● L’Itali

a repubblicana 

 

  
 

1.7 METODI DI INSEGNAMENTO (lezione frontale, lezione interattiva, lezione 
itinerante,  lavoro di gruppo, insegnamento individuale, ecc.) 

lezioni frontali, gruppi di lavoro, esercitazioni individuali e di gruppo, discussioni guidate, elaborazioni di mappe 

concettuali, video-lezioni ed esposizioni orali degli alunni 

 
 

1.8 MEZZI E STRUMENTI DI LAVORO (sussidi didattici utilizzati):  
libro di testo, appunti,mappe e schemi link a video caricati sulla classroom 

 
 

1.9 SPAZI (Biblioteca, Palestra, Laboratori, Aule Speciali, Musei)  
aula assegnata 
 
1.10 TEMPI IMPIEGATI PER LA REALIZZAZIONE DEL PROGRAMMA SVOLTO (diviso 
in macrotematiche)  
vedi allegato 
 

1.11 STRUMENTI DI VERIFICA (Interrogazione, prova scritta tradizionale, prova 
scritto-grafica, test, questionario, ecc….) 

 colloquio, test a risposta chiusa e aperta (n. 2 a quadrimestre) 
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3 ALLEGATI: Scheda analitica per macrotematiche  
 
 
Pistoia,  
 
 
 

FIRMA 
___________________________ 

 
 
 









Materia e Classe Italiano 5bpK Docente Prof.. Irene Bagni A.S.2022/23

MACROTEMATICHE OBIETTIVI METODOLOGIE
INSEGN.

STRUMENTI DI
LAVORO SPAZI TEMPI

(ORE) STRUMENTI DI VERIFICA

Tra Ottocento e
Novecento: autori
del Verismo (Verga);
cultura del
Decadentismo
(Simbolismo ed
Estetismo): Pascoli e
D’Annunzio

● Leggere
comprendere
interpretare testi
letterari e testi non
letterari di
vario tipo;

● Padroneggiare
alcune tecniche
dell’esposizione e
dell’argomentazione

Lezioni frontali,

gruppi di lavoro,

esercitazioni individuali e
di gruppo,

discussioni guidate.

libro di testo,

appunti,

mappe e schemi

Sulla classroom,
attiva per tutti gli
alunni sono stati
caricati materiali di
supporto alle lezioni
in presenza

aula
assegnata

42 Prove scritte: Tipologie A, B e C
(n. 3 a quadrimestre)

Prove orali: interrogazioni, test
e questionari a risposta chiusa e
aperta (n.2 a quadrimestre)

Il romanzo del primo
Novecento in Italia:
Pirandello e Svevo

20

I poeti della fragilità
dell’io: Ungaretti e
Montale

35

Scrittura e analisi di
un testo espositivo e
argomentativo

● Saper utilizzare le
comuni tecniche
argomentative;

● Saper individuare il
tema, la tesi
dell’autore e le
argomentazioni
addotte;

● Saper riferire il
contenuto di un

33



testo espositivo e
argomentativo;

● Saper produrre un
testo corretto dal
punto di vista
ortografico e
morfosintattico



Materia e Classe Matematica  5BPK  Docente Prof..  Rosanna Greco   A.S.2022-2023  
 
 

MACROTEMATICHE OBIETTIVI METODOLOGIE INSEGN. STRUMENTI DI LAVORO SPAZI 
TEMPI 

(ORE) 
STRUMENTI DI VERIFICA 

Funzioni Funzioni e loro 
classificazione. 
Dominio e codominio 
di una funzione, 
intersezioni con gli 
assi, simmetrie. 

Lezione frontale e dialogata, 
correzione e rielaborazione personale 
delle verifiche, gruppi di lavoro, 
esercitazioni individuali e di gruppo, 
elaborazione di mappe concettuali , di 
schemi 

Libro di testo, schemi forniti dal 
docente. Google Suite for 
Education ; Classroom per lo 
scambio di materiale didattico 

 

 Classroom per lo 
scambio di materiale 
didattico 

 Aula 20 Prove scritte e /o orali 

Limiti Concetto intuitivo di 
limite.  
Algebra dei limiti: 
forme determinate e 
forme indeterminate. 

Lezione frontale e dialogata, 
correzione e rielaborazione personale 
delle verifiche, gruppi di lavoro, 
esercitazioni individuali e di gruppo, 
elaborazione di mappe concettuali , di 
schemi 

Libro di testo, schemi forniti dal 
docente. Google Suite for 
Education ; Classroom per lo 
scambio di materiale didattico 
 

 Aula 12 Prove scritte e /o orali 

Funzioni continue Definizione di 
continuità. Punti di 
discontinuità. 
Asintoto verticale 
orizzontale e obliquo 

Lezione frontale e dialogata, 
correzione e rielaborazione personale 
delle verifiche, gruppi di lavoro, 
esercitazioni individuali e di gruppo, 
elaborazione di mappe concettuali , di 
schemi 

Libro di testo, schemi forniti dal 
docente. Google Suite for 
Education ; Classroom per lo 
scambio di materiale didattico 
 

Aula 15 Prove scritte e /o orali 

Derivate Concetto di derivata. 
Punti stazionari e punti 
di flesso 

Lezione frontale e dialogata, 
correzione e rielaborazione personale 
delle verifiche, gruppi di lavoro, 
esercitazioni individuali e di gruppo, 
elaborazione di mappe concettuali , di 
schemi 

Libro di testo, schemi forniti dal 
docente. Google Suite for 
Education ; Classroom per lo 
scambio di materiale didattico 
 

 Aula 28      Prove  scritte e /o orali 

Grafici di funzioni 
    Studio di funzioni 

Creazione di grafici a 
partire da dati 

Lezione frontale e dialogata, 
correzione e rielaborazione personale 
delle verifiche, gruppi di lavoro, 
esercitazioni individuali e di gruppo, 
elaborazione di mappe concettuali , di 
schemi 

Libro di testo, schemi forniti dal 
docente. Google Suite for 
Education ; Classroom per lo 
scambio di materiale didattico 
 

Aula 20 Prove scritte e /o orali 

 



Materia e Classe MICROBIOLOGIA E BIOTECNOLOGIE           Docente Prof.ssa CECILIA MARINI 

A.S.2022-2023                                                                                                      Codocente prof. Stefano Bucci  

MACROTEMATICHE OBIETTIVI 
METODOLOGIE 

INSEGN. 
STRUMENTI DI LAVORO SPAZI 

TEMPI 

(ORE) 
STRUMENTI DI 

VERIFICA 

Microrganismi patogeni , 
immunità e difesa 

conoscere l’attività 
patogena dei 
microrganismi e le 
naturali strategie di 
difesa ; conoscere l’uso 
di antibiortici e 
disinfettanti e saper 
allestire un 
antibiogramma 

lezione frontale, 
elaborazione con 
brain storming , 

elaborazione mappe, 
attività di laboratorio 

 

Libro di testo e altri , 
riviste, materiale digitale, 

strumentazione di 
laboratorio 

Aula e laboratori 20 Verifiche orali, scritte , pratiche 
e relazioni di laboratorio 

Microbiologia degli 
alimenti 

Conoscere i 
componenti dei 
principali alimenti, le 
varie modalità di 
contaminazione e le 
relative attività di 
prevenzione 

lezione frontale, 
elaborazione con 
brain storming , 

elaborazione mappe, 
attività di laboratorio 

Libro di testo e altri , 
riviste, materiale digitale, 

strumentazione di 
laboratorio 

Aula e laboratori 10 Verifiche orali, scritte , pratiche 
e relazioni di laboratorio 

Microbiologia dell’acqua 
e del suolo 

Conoscere i 
microrganismi tipici di 
acqua e suolo, saper 
fare campionamenti , 
utilizzare terreni 
generici e selettivi e 
saper leggere i risultati. 
Riconoscere il fattore 
antropico 

lezione frontale, 
elaborazione con 
brain storming , 

elaborazione mappe, 
attività di laboratorio 

Libro di testo e altri , 
riviste, materiale digitale, 

strumentazione di 
laboratorio 

Aula e laboratori 35 Verifiche orali, scritte , pratiche e 

relazioni di laboratorio  

Le biotecnologie Conoscere le principali 
biotecnologie 
fermentative; 
comprendere 
l’importanza delle 
moderne 
biotecnologie,  
soprattutto rispetto 
alla salute nostra e 
dell’ambiente 

lezione frontale, 
elaborazione con 
brain storming , 

elaborazione mappe, 
attività di laboratorio 

Libro di testo e altri , 
riviste, materiale digitale, 

strumentazione di 
laboratorio 

Aula e laboratori 8 Verifiche orali, scritte , pratiche 
e relazioni di laboratorio  

 



Materia e Classe Scienze motorie e sport 5BPKDocente Prof.ssa Alessandra Cioni A.S.2022/23 
 
 

MACROTEMATICHE OBIETTIVI METODOLOGIE INSEGN. 
STRUMENTI DI 

LAVORO 
SPAZI TEMPI (ORE) STRUMENTI DI VERIFICA 

Attività di raccordo con l’anno 

precedente: Padronanza della propria 

corporeità 
.Padroneggiare abilità coordinative e 

condizionali. Realizzare schemi motori 

complessi. Comprendere e produrre 

consapevolmente messaggi non verbali 

(linguaggio corporeo)  
 

 

 -Realizzare schemi motori 

complessi.  

 -Comprendere e produrre 

consapevolmente messaggi 

non verbali (linguaggio 

corporeo) . 

 

 

 

Rispetta le regole e le 

persone. Favorire un 

produttivo recupero delle 

competenze motorie di 

base. Potenziare 

l’armonico sviluppo 

psicofisico. 

Lezione compartecipata, lezione 
frontale, lavoro di gruppo, esercitazioni 
pratiche. 

Piccoli e grandi attrezzi, 
appunti video e 
approfondimenti in rete, 
mappe anatomiche. 

Ambienti coperti 
e all’aperto. 
Pista di 
pattinaggio sul 
ghiaccio. 
Comprensorio 
Val di luce 

16  Orali, scritte e pratiche. 

-Padronanza della propria corporeità. 
- Acquisire abilità coordinative e 
condizionali. 
-Realizzare schemi motori complessi. 
- Utilizzare in modo corretto i fondamentali 
individuali appresi in base alle 
situazioni mutevoli di gioco 
- Saper applicare il regolamento 
tecnico 
- Rispetto delle regole sportive e 
sociali. 

Acquisire abitudini allo 
sport come costume di 
vita. Rispetto delle 
regole, fair play 

Lezione compartecipata, lezione 
frontale, lavoro di gruppo, esercitazioni 
pratiche. 

Piccoli e grandi attrezzi, 
appunti video e 
approfondimenti in rete, 
mappe anatomiche. 

Ambienti coperti 
e all’aperto. 
Comprensorio 
Val di luce 
 

16 Orali, scritte e pratiche. 

Riconoscere, valutare, gestire, prevenire il 
rischio, il pericolo, il danno 
- Riconoscere situazioni di emergenza e 
agire di conseguenza 
- Agire responsabilmente e proteggere sé, 
gli altri, l’ambiente 

Rispetta le regole. 
Mettere in pratica 
norme di 
comportamento 
adeguate al fine della 
prevenzione 
per la sicurezza 
personale in palestra e 
negli spazi aperti. 
Adottare principi 
igienici e scientifici 
essenziali per 
mantenere l’efficienza 
fisica. 

Lezione compartecipata, lezione 
frontale, lavoro di gruppo, esercitazioni 
pratiche. 

Piccoli e grandi attrezzi, 
appunti video e 
approfondimenti in rete, 
mappe anatomiche. 

Ambienti coperti 
e all’aperto. 
 Comprensorio 
Val di luce 

6 Orali, scritte e pratiche. 

- Forma di recupero nei campi della 

spazialità e  del linguaggio corporeo 
Costruire importanti prerequisiti stimolando 
l’autonomia decisionale e la capacità di 
pianificare scelte di percorso 
- Favorire la sintesi delle conoscenze 
derivanti da diverse discipline scolastiche 
- Realizzare schemi motori complessi. 

Estendere coscienza 
della corporeità in 
ambiente naturale e di 
libera 
espressione. Rispetta 
le regole e l’ambiente. 

Lezione compartecipata, lezione 
frontale, lavoro di gruppo, esercitazioni 
pratiche. 

Piccoli e grandi attrezzi, 
appunti video e 
approfondimenti in rete, 
mappe anatomiche. 

Ambienti coperti 
e all’aperto. 
 Comprensorio 
Val di luce 

20 Orali, scritte e pratiche. 

       

       

       

       



       

 



Materia e Classe IRC 5BPK Docente Prof.. ELENA BARDELLI  A.S. 2022/2023 
 
 

MACROTEMATICHE OBIETTIVI 
METODOLOGI

E INSEGN. 
STRUMENTI 

DI LAVORO 
SPAZI 

TEMPI 

(ORE) 

STRUMENTI 

DI 

VERIFICA 
GLI ELEMENTI COSTITUTIVI 
DELLA MORALE CATTOLICA  

Conoscere le 
fonti della 
moralità 
 
Riconoscere il 
rilievo morale 
delle azioni 
umane con 
particolare 
riferimento alle 
relazioni 
interpersonali e 
della vita 
pubblica. 
 

Lezione frontale e 
lezione dialogata 

Libro di testo, 
dispense a 
cura della 
docente, testo 
biblico 

Aula 
della 
classe  

12  Relazione orale  
 
 
 
 

ALCUNE QUESTIONI DI 
MORALE DELLA VITA FISICA  

Riconoscere e 
apprezzare il 
valore inestimabile 
della vita umana 
 
Acquisire capacità 
di confronto e 
dialogo con  altre 
tradizioni culturali 
o sistemi di 
significato a partire 
dal principio non 
negoziabile della 
vita umana 
 
 
 
 

Lezione frontale e 
lezione dialogata, 
approfondimento 
individuale  

Libro di testo, 
dispense a 
cura della 
docente, testo 
biblico, siti 
internet  
canale 
Youtube 

Aula 
della 
classe  

8 Relazione orale 

ALCUNE QUESTIONI DI MORALE 
SESSUALE E FAMILIARE 

Conoscere gli 
elementi costitutivi 
e le caratteristiche 
fondamentali del  
matrimonio 
cristiano  
 
Riconoscere il 
valore delle 
relazioni 
interpersonali e 
dell’affettività e la 
lettura che ne dà il 
cristianesimo 
 
 

Lezione frontale e lezione 
dialogata, 
approfondimento 
individuale  

Libro di testo, 
dispense a 
cura della 
docente, testo 
biblico, siti 
internet  
canale 
Youtube 

Aula 
della 
classe  

4 Relazione orale 

IL RAPPORTO FEDE POLITICA  Conoscere i 
principi 
fondamentali della 
Dottrina Sociale 
della Chiesa 
 
Riconoscere 
l’importanza della 
vita associata e 
della 
testimonianza 
cristiana 
nell’impegno 
politico 
 
 

Lezione frontale e 
lezione dialogata, 
approfondimento 
individuale  

Libro di testo, 
dispense a 
cura della 
docente, testo 
biblico, siti 
internet  
canale 
Youtube 

Aula 
della 
classe 

2 Relazione orale 

LE GIORNATE MONDIALI 
DELLA GIOVENTÙ 

Conoscere il ruolo 
dei laici all’interno 
della Chiesa 
Cattolica 
 
Riconoscere la 
necessità di un 
progetto di vita  
 

Lezione frontale e 
lezione dialogata, 
approfondimento 
individuale  

Libro di testo, 
dispense a 
cura della 
docente, testo 
biblico, siti 
internet  
canale 
Youtube 

Aula 
della 
classe 

2 Relazione orale 

 

 



Materia e Classe Laboratori tecnologici ed esercitazioni  Docente Prof.ssa Maria Spampinato   A.S.2022/2023  

 

 

MACROTEMATICHE OBIETTIVI 
METODOLOGIE 

INSEGN. 

STRUMENTI DI 

LAVORO 
SPAZI 

TEMPI 

(ORE) 
STRUMENTI DI VERIFICA 

Contaminazioni 

alimentari 

Prerequisiti che 

servono per lo 

sviluppo di un 

piccolo manuale di 

HACCP 

 

 

- Lezione frontale e 

Interattiva - Discussione 

collettiva 

 

Libro di testo, Strumenti 

digitali Filmati di 

approfondimento, schemi 

aula 20  Verifiche orali  

Verifiche scritte di tipo non 

strutturate, semi-strutturato e 

strutturato 

 

Controllo Dei Processi 

Chimici Industriali 

 - Lezione frontale e 

Interattiva - Discussione 

collettiva 

 

Libro di testo, Strumenti 

digitali Filmati di 

approfondimento, schemi 

aula 50 Verifiche orali  

Verifiche scritte di tipo non 

strutturate, semi-strutturato e 

strutturato 

 

Reattori 

 

 

  

Sapere a cosa serve un 

reattore e saper 

scegliere in base alle 

necessità aziendali, un 

reattore discontinuo o 

continuo 

- Lezione frontale e 

Interattiva - Discussione 

collettiva 

 

Libro di testo, Strumenti 

digitali Filmati di 

approfondimento, schemi 

aula 20 Verifiche orali  

Verifiche scritte di tipo non 

strutturate, semi-strutturato e 

strutturato 

 

HACCP Saper costruire un 

piccolo manuale 

HACCP relativo ad un 

processo produttivo di 

una matrice alimentare 

 

- Lezione frontale e 

Interattiva - Discussione 

collettiva 

 

Libro di testo, Strumenti 

digitali Filmati di 

approfondimento, schemi 

 

 

aula 

15 Verifiche orali  

Verifiche scritte di tipo non 

strutturate, semi-strutturato e 

strutturato, presentazioni in 

power point 

 

Estrazione solido-liquido Prerequisiti che 

servono per il 

processo 

produttivo dello 

zucchero 

- Lezione frontale e 

Interattiva - Discussione 

collettiva 

 

Libro di testo, Strumenti 

digitali Filmati di 

approfondimento, schemi 

aula 15 Verifiche orali  

Verifiche scritte di tipo non 

strutturate, semi-strutturato e 

strutturato 

 

Processo produttivo 

dello zucchero 

Saper descrivere a 

partire dalla 

barbabietola, tutte 

le fasi del processo 

produttivo sino al 

prodotto finito 

- Lezione frontale e 

Interattiva - Discussione 

collettiva 

 

Libro di testo, Strumenti 

digitali Filmati di 

approfondimento, schemi 

aula 10 Verifiche orali  

Verifiche scritte di tipo non 

strutturate, semi-strutturato e 

strutturato 

 

 



Materia e Classe Lingua Inglese 5 BPK  Docente Prof..  Linda Bertocci   A.S.22/23 
 
 

MACROTEMATICHE OBIETTIVI METODOLOGIE INSEGN. STRUMENTI DI LAVORO SPAZI TEMPI (ORE) STRUMENTI DI VERIFICA 

What do we need to 
make olive oil? 

Presentare il 
tema in lingua 
inglese, usando  
il vocabolario 
tecnico 
adeguato. 
Sostenere una 
conversazione 

Metodo situazionale, 
lezione frontale, debate, 
lavori di gruppo. 

Libri di testo, 
fotocopie, LIM, video, 
youtube, 
Learningapps, 
Kahoot, Quizlet, 
Google suite. 

Aula, 
Classroom 

10 Verifica orale 

How to make soap Presentare il 
tema in lingua 
inglese, usando  
il vocabolario 
tecnico 
adeguato. 
Sostenere una 
conversazione. 

Metodo situazionale, 
lezione frontale, debate, 
lavori di gruppo. 

Libri di testo, 
fotocopie, LIM, video, 
youtube, 
Learningapps, 
Kahoot, Quizlet, 
Google suite. 

Aula, 
Classroom 

5 Verifica orale 

Grammar: Modals. 
Like/would lik.  

Essere in grado di 
utilizzare i modali 
durante una 
conversazione. 
Acquisire la 
padronanza di 
esprimere 
sfumature di 
significato 

Metodo situazionale, 
metodo induttivo,  lezione 
frontale,  lavori di gruppo, 
esercitazioni. 

Libri di testo, 
fotocopie, LIM, video, 
youtube, 
Learningapps, 
Kahoot, Quizlet, 
Google suite. 

Aula, 
Classroom 

8    Verifica scritta 

How is wine made? Presentare il 
tema in lingua 
inglese, usando  
il vocabolario 
tecnico 
adeguato. 
Sostenere una 
conversazione. 

Metodo situazionale, 
lezione frontale, debate, 
lavori di gruppo. 

Libri di testo, 
fotocopie, LIM, video, 
youtube, 
Learningapps, 
Kahoot, Quizlet, 
Google suite. 

Aula, 
Classroom 

10 Verifica orale 

Grammar: Passive Essere in grado di 
utilizzare la forma 
attiva e passiva a 
seconda  dei 
contesti 
comunicativi 
(formale, 
informale) 

Metodo situazionale, 
metodo induttivo,  lezione 
frontale,  lavori di gruppo, 
esercitazioni. 

Libri di testo, 
fotocopie, LIM, video, 
youtube, 
Learningapps, 
Kahoot, Quizlet, 
Google suite. 

Aula, 
Classroom 

5 Verifica scritta 



Educazione civica:  

− Suffragette: prime 
rivendicazioni verso 
l’estensione del diritto di 
voto in Europa. 

− Raggiungere l’uguaglianza 
di genere 

Saper rispondere ai 
propri doveri di 
cittadino ed 
esercitare con 
consapevolezza i 
propri 
diritti politici a 
livello 
territoriale e 
nazionale. 

Lezione frontale, debate, 
lavoro di gruppo 

Youtube, dispense, 
fotocopie, internet 

Aula, 
Classroom 

4 Verifica scritta 

 



Materia e Classe Progettazione e produzione    Docente Prof..  Bessi Martino e Cotroneo L. Vincenzo      A.S.2022-23  
 
 

MACROTEMATICHE OBIETTIVI 
METODOLOGIE 

INSEGN. 
STRUMENTI DI 

LAVORO 
SPAZI 

TEMPI 

(ORE) 
STRUMENTI DI VERIFICA 

 
Enologia 

Conoscere i concetti 
chiave dei processi 
di produzione del 
vino e livello teorico 
e le relative tecniche 
analitiche dello 
stesso 

Lezione frontale 
Didattica 
laboratoriale 

Lim, Ebook, Libri di 
testo, Materiale 
didattico 
strutturato, Attività 
esperienziale in 
laboratorio 

Aula 
Laboratorio 

 
 
 
 

69 

 
Interrogazione 
Prove pratiche di laboratorio 

 
    Olio 

Conoscere i concetti 
chiave dei processi 
di estrazione 
dell’olio e livello 
teorico e le relative 
tecniche analitiche 
dello stesso 

Lezione frontale 
Copperative 
learning 
Didattica 
laboratoriale 

Lim, Ebook, Libri di 
testo, Materiale 
didattico 
strutturato, Attività 
esperienziale in 
laboratorio 

Aula 
Laboratorio 

 
 
 
 

32 

    Interrogazione 
Prove pratiche di laboratorio 
Relazione sulle esperienze di 
laboratorio 
Presentazioni tematiche 

 
Marketing 

Conoscere i principi 
di funzionamento 
dei principali 
strumenti del 
marketing e 
applicarli ad un caso 
reale 

Lezione frontale 
Copperative 
learning 
 

Lim, Ebook, Libri di 
testo, Materiale 
didattico 
strutturato 

Aula 
 

 
 
 

27 

     Interrogazione 
Presentazioni tematiche 
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MACROTEMATICHE OBIETTIVI 
METODOLOGIE 

INSEGN. 
STRUMENTI DI 

LAVORO 
SPAZI 

TEMPI 

(ORE) 
STRUMENTI DI VERIFICA 

 
Cromatografia 

Conoscere i concetti 
chiave della 
cromatografia e 
delle sue principali 
tecniche in 
prevalenza a livello 
teorico 

Lezione frontale 
Didattica 
laboratoriale 

Lim, Ebook, Libri di 
testo, Materiale 
didattico 
strutturato, Attività 
esperienziale in 
laboratorio 

Aula 
Laboratorio 

 
 
 
 

26 

 
Interrogazione 
Prove pratiche di laboratorio 

 
    Acqua 

Conoscere i concetti 
chiave della chimica 
del trattamento 
delle acque sia a 
livello teorico che 
laboratoriale 

Lezione frontale 
Copperative 
learning 
Didattica 
laboratoriale 

Lim, Ebook, Libri di 
testo, Materiale 
didattico 
strutturato, Attività 
esperienziale in 
laboratorio 

Aula 
Laboratorio 

 
 
 
 

36 

    Interrogazione 
Prove pratiche di laboratorio 
Relazione sulle esperienze di 
laboratorio 
Presentazioni tematiche 

 
Metodi ottici 

Conoscere i principi 
di funzionamento 
dei più importanti 
metodi di analisi 
ottica e 
spettrofotometrica 
sia a livello teorico 
che laboratoriale 

Lezione frontale 
Copperative 
learning 
Didattica 
laboratoriale 

Lim, Ebook, Libri di 
testo, Materiale 
didattico 
strutturato, Attività 
esperienziale in 
laboratorio 

Aula 
Laboratorio 
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     Interrogazione 
Prove pratiche di laboratorio 
Relazione sulle esperienze di 
laboratorio 
Presentazioni tematiche 
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MACROTEMATICHE OBIETTIVI METODOLOGIE
INSEGN.

STRUMENTI DI
LAVORO SPAZI TEMPI

(ORE) STRUMENTI DI VERIFICA

Dalla Belle époque alla prima
guerra mondiale

● Sapere esporre i
principali eventi storici;

● Sapere identificare gli
aspetti politici economici
e sociali del periodo;

● Saper individuare le
cause e le conseguenze
dei fatti;

● sapere individuale i
caratteri tipici di una
civiltà

● lezioni frontali,

● gruppi di lavoro

● esercitazioni

individuali e di

gruppo

● discussioni guidate

● elaborazioni di

mappe concettuali,

● video-lezioni

● libro di testo,

● appunti,

● mappe e

schemi

● link a video

caricati sulla

classroom

l’aula
assegnata

20
colloquio, test a risposta chiusa e
aperta (n. 2 a quadrimestre)

Il primo dopoguerra, il tempo
della crisi

18

Seconda guerra mondiale e
dopoguerra. Guerra fredda e
Italia repubblicana

20

Educazione civica. Il
calendario civile ● Selezionare e interpretare

i dati;

● Avvalersi di tabelle e
grafici;

● Rielaborare in sintesi gli
argomenti;

● Saper collegare cause e
conseguenze;

● Riconoscere analogie e
differenze rispetto al
mondo attuale

2

Educazione civica. La parità
di genere

4
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INDICATORI  Gravemente 
insufficiente 

Insufficiente Mediocre Sufficiente Discreto Buono Ottimo 

1-3 4 5 6 7 8 9 10 
 
 
Conoscenze 

Non conosce gli 
esercizi motori 
 
Non conosce gli 
aspetti teorici 
legati alla materia 

Conosce in modo 
inadeguato gli 
esercizi motori 
Non conosce gli 
aspetti teorici 
legati alla materia 

Conosce solo in 
parte gli esercizi 
motori 
 
Non conosce gli 
aspetti teorici 
legati alla 
materia 

Conosce i 
principali 
esercizi motori 
 
Conosce gli 
aspetti teorici 
fondamentali 
legati alla 
materia 

Conosce la 
maggior parte 
degli esercizi 
motori 
 
Conosce gli 
aspetti teorici 
legati alla 
materia. 

Conosce gli 
esercizi motori 
 
Conosce gli 
aspetti teorici 
legati alla 
materia 

Conosce tutti gli 
esercizi motori 
proposti 
 
Conosce in 
modo esauriente 
gli aspetti 
teorici legati 
alla materia 

Conosce in modo 
eccellente tutti 
gli esercizi 
motori proposti 
 
Rielabora in 
modo 
approfondito le 
conoscenze 
acquisite 

 
 
 
Competenze e 
abilità 

Non esegue gli 
esercizi pratici 
per mancanza 
d’impegno, 
presentandosi alle 
lezioni con 
abbigliamento 
non idoneo al 
lavoro sportivo 

Non riesce ad 
eseguire esercizi 
ginnici, ludici e di 
gruppo,non 
comprende la 
necessità di una 
maggiore 
applicazione per 
superarli almeno 
in parte 

L’esecuzione 
degli esercizi 
motori 
individuali e di 
gruppo sono 
solo in parte 
padroneggiati 
con un impegno 
alterno. 

Evidenzia 
qualche 
difficoltà di 
adattamento 
motorio ma 
comprende la 
necessità di 
applicarsi per 
potersi 
migliorare 

Riesce ad 
eseguire i più 
importanti 
esercizi 

Riesce ad 
eseguire la 
maggior parte 
degli esercizi 

Riesce ad 
eseguire tutti gli 
esercizi, con le 
varie difficoltà 
che essi 
comportano. 

Padroneggia le 
condotte motorie 
e riesce a 
trasferirle in altre 
situazioni 
sportive 

 
 
 
 
Partecipazione 

Non comprende 
la necessità e le 
motivazioni di un 
confronto 
culturale. Non 
partecipa al 
dialogo educativo 

Non partecipa al 
dialogo educativo 

Partecipa 
parzialmente al 
dialogo 
educativo 

Partecipa al 
dialogo 
educativo anche 
se non in modo 
propositivo 

Partecipa al 
dialogo 
educativo 
dimostrando 
discrete 
capacità di 
elaborazione 
personale della 
materia 

Partecipa al 
dialogo 
educativo 
dimostrando 
buone capacità 
di elaborazione 
personale della 
materia 

Partecipa al 
dialogo 
educativo in 
modo personale 
riuscendo ad 
individuare 
quegli esercizi 
pratici utili per 
migliorare le 
prestazioni 
individuali. 

Partecipa al 
dialogo 
educativo in 
modo personale 
riuscendo ad 
individuare e 
proporre al 
gruppo, quegli 
esercizi pratici 
per migliorare le 
prestazioni 
individuali 
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GRIGLIA DI VALUTAZIONE PROVE ORALI 

 
 

Valutazione prove orali 
 

Criteri di valutazione comuni delle discipline in termini di conoscenze, abilità e competenze 
 

Voto Conoscenze Abilità Competenze 

1-3  Nulle o scarse e   
disorganizzate 

Assenza di abilità procedurali;   
esposizione gravemente carente. 

Assenza di applicazione di 
conoscenze e abilità anche in contesti 
noti. 

4  Conoscenze scarse,   
frammentarie e   
disorganizzate. 

Gravi difficoltà nell’analisi di testi, 
dati e informazioni; gravi difficoltà   
nell’elaborare sintesi e conclusioni 
coerenti.  
Esposizione non organizzata, 
gravemente difficoltosa. 

Gravi difficoltà nell’applicazione di 
conoscenze e abilità in contesti 
semplici e/ o noti, anche se guidato. 

5  Conoscenze parziali,   
superficiali e non   
adeguatamente 
organizzate 

Incertezze nell’analisi di testi, dati e 
informazioni; parzialità di sintesi e 
inferenze. Esposizione non sempre 
chiara, senza il ricorso al lessico 
specifico della disciplina. 

Applicazione non corretta delle   
conoscenze e delle abilità in contesti 
semplici e/o noti, anche se guidato. 

6  Conoscenze 
accettabili, ma 
lacunose. I contenuti   
risultano essenziali, 
ma non del tutto 
organizzati. 

Comprensione di testi, dati e   
informazioni generalmente 
adeguata; svolgimento di sintesi e 
inferenze complessivamente 
corretto, non sempre in autonomia. 
Esposizione essenziale con lessico 
solo in parte adeguato. 

Applicazione generalmente corretta, 
non priva di difficoltà procedurali, 
delle conoscenze e abilità in contesti 
semplici e/ o noti, spesso eseguita non 
in autonomia.  

7  Contenuti 
globalmente appresi e 
organizzati.  
Alcuni argomenti 
risultano anche 
approfonditi. 

Comprensione di testi, dati e   
informazioni adeguata; svolgimento 
di sintesi e inferenze corretto e 
autonomo.  Esposizione chiara e con 
lessico generalmente pertinente. 

Applicazione generalmente corretta 
delle conoscenze e delle abilità in 
contesti noti e vari, eseguita in 
autonomia.  

8  Contenuti ben appresi 
e ben organizzati.  
Gli argomenti 
risultano approfonditi. 

Comprensione di testi, dati e   
informazioni di vari livelli e 
difficoltà; svolgimento di sintesi e 
inferenze corretto e in autonomia. 
Esposizione chiara, coerente e con 
lessico adeguato e specifico. 

Applicazione corretta in maniera 
costante delle conoscenze e delle 
abilità in contesti noti e vari, eseguita 
in autonomia e sicurezza.  

9  Contenuti appresi in 
modo completo; 
conoscenze 
coordinate e   
personalizzate.  
Gli argomenti 
risultano approfonditi, 
con   

Comprensione sicura di testi, dati e 
informazioni anche complesse;   
svolgimento di sintesi e inferenze 
corretto, sicuro e in autonomia.   
Esposizione chiara, coerente e con 
lessico specifico e adeguato al 
contesto. 

Applicazione corretta e sicura delle 
conoscenze e delle abilità nei vari 
contesti, eseguita in autonomia e 
sicurezza; soluzione di problemi 
complessi con approccio 
interdisciplinare.  
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collegamenti   
interdisciplinari. 

10  Contenuti appresi in 
modo completo e 
sicuro;   
conoscenze ampliate, 
coordinate e   
personalizzate.  
Gli argomenti 
risultano approfonditi, 
con   
collegamenti   
interdisciplinari e   
rielaborazione 
personale. 

Comprensione sicura di testi, dati e 
informazioni anche complesse;   
svolgimento di sintesi e inferenze 
corretto, sicuro e in autonomia.   
Esposizione chiara, sostenuta da 
argomentazioni efficaci, coerente e 
con  lessico specifico e adeguato al 
contesto.  

Applicazione corretta e sicura delle 
conoscenze e delle abilità nei vari 
contesti, eseguita in autonomia, 
sicurezza e con  originalità; soluzione 
di problemi  complessi con approccio 
interdisciplinare.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



 

ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO 
PER AGRICOLTURA, AMBIENTE, ARTIGIANATO, BENESSERE E 

INDUSTRIA "B.C. DE FRANCESCHI – A. PACINOTTI" 
 

 

Criteri di valutazione in termini di conoscenze, abilità e competenze 

GRIGLIA DI VALUTAZIONE PER TUTTE LE DISCIPLINE DI INDIRIZZO 

Voto Conoscenze Abilità Competenze 

1-2 Conoscenze nulle Assenza di abilità procedurali, 
esposizione incomprensibile 

Assenza di applicazione di 
conoscenze e abilità anche in 
contesti noti 

3 Conoscenze molto scarse Gravi difficoltà nell’analisi di testi e 
dati, completa assenza di autonomia, 
esposizione confusa e scorretta. 

Gravi difficoltà nell’ 
applicazione delle poche 
conoscenze  

4 Conoscenze scarse, 
frammentarie e 
disorganizzate 

Difficoltà nell’analisi di testi e dati e 
nell’elaborazione. 
Esposizione gravemente difficoltosa. 

Gravi difficoltà nell’ 
applicazione di conoscenze e 
abilità in contesti semplici e/o 
noti, anche se guidato 

5 Conoscenze parziali, 
superficiali e non 
adeguatamente organizzate 

Incertezze nell’analisi di testi e dati 
ed esposizione non sempre chiara, 
senza il ricorso al lessico specifico 
della disciplina. 

Applicazione non corretta 
delle conoscenze e delle 
abilità in contesti semplici e/o 
noti, anche se guidato.  
 

6 Conoscenze essenziali ma 
non del tutto organizzate 

Comprensione di testi e dati 
generalmente adeguata ma non 
sempre in autonomia. Esposizione 
con lessico solo in parte adeguato. 

Applicazione generalmente 
corretta in contesti semplici 
spesso eseguita non in 
autonomia. 

7 Contenuti globalmente 
appresi e organizzati 

Comprensione di testi e dati 
adeguata. Esposizione abbastanza 
chiara e con lessico generalmente 
pertinente 

Applicazione generalmente 
corretta delle conoscenze e 
delle abilità eseguita in 
autonomia 

8 Contenuti ben appresi e 
ben organizzati. Gli 
argomenti risultano 
approfonditi. 

Comprensione di informazioni di vari 
livelli e difficoltà in autonomia. 
Esposizione chiara, coerente e con 
lessico adeguato. 

Applicazione corretta e 
costante delle conoscenze e 
delle abilità eseguita in 
autonomia 

9-10 Contenuti appresi in modo 
completo con collegamenti 
interdisciplinari e 
rielaborazione personale. 

Comprensione sicura di informazioni 
anche complesse in autonomia. 
Esposizione chiara, con lessico 
specifico e adeguato al contesto. 

Applicazione corretta e 
sicura.  Soluzione di problemi 
complessi con approccio 
interdisciplinare. 

 
 
 
 
 
 

sede DE FRANCESCHI - Via Dalmazia, 221 - Tel 0573.40.25.55 / sede PACINOTTI - Corso Gramsci, 71 - 
Tel 0573.222.66 

Codice MIUR PTRA010008 - C.F. 80008750475 - Agenzia Formativa accreditata presso la Regione Toscana ai sensi del DGR 

894/17 n. IS0018 web: http://defranceschipacinotti.edu.it email: ptra010008@istruzione.it pec: ptra010008@pec.istruzione.it 

 

http://defranceschipacinotti.edu.it/
mailto:ptra010008@istruzione.it
mailto:ptra010008@pec.istruzione.it


 



CRITERI DI VALUTAZIONE 

Dipartimento di Inglese 

 

Griglia di valutazione per le prove orali e le prove scritte strutturate e semi strutturate 

 

 

VOTO DESCRIZIONE 

2 

 

Rifiuto dell’interrogazione/ compito in bianco 

 

 

 

3 

 

Lo studente si esprime in modo assolutamente 

scorretto, non sa usare le strutture 

morfosintattiche basilari della lingua e interagisce 

limitandosi a parole isolate. Non riesce ad esporre 

concetti elementari. Le sue conoscenze dei 

contenuti sono scarse e frammentarie. 

 

 

 

4 

Lo studente si esprime con fatica, con strutture e 

vocaboli non appropriati e diffusi errori 

grammaticali che rendono difficoltosa la 

comprensione. La conoscenza dei contenuti è 

lacunosa e, nello scritto, produce numerosi errori 

di ortografia e punteggiatura.   

 

 

 

5 

 

Lo studente si esprime con problemi di pronuncia 

e con errori di forma e lessico che rendono la 

comprensione poco chiara. Fa fatica ad utilizzare 

anche vocaboli essenziali e strutture semplici; 

nello scritto sono presenti errori di ortografia e 

punteggiatura. Espone i concetti e i contenuti in 

maniera approssimativa e non sempre rispetta le 

caratteristiche di coerenza e coesione.  

 

 

 

6 

Lo studente si esprime con qualche errore di 

pronuncia, facendo uso di vocaboli anche nuovi 

ma in strutture semplici, con lacune lessicali e di 

forma che tuttavia non compromettono la 

comprensione. Rispetta sufficientemente  

 le caratteristiche di coerenza e coesione ma 

espone i concetti e i contenuti in maniera 

essenziale  

 

 

 

7 

Lo studente si esprime con discreta pronuncia e 

per iscritto con strutture morfosintattiche e lessico 

piuttosto vari ma usati in modo non sempre 

appropriato. Commette qualche errore 

grammaticale e lessicale che non pregiudica la 

comprensione e rispetta abbastanza bene le 

caratteristiche di coerenza e coesione. Espone i 

concetti e i contenuti in maniera adeguata.  



 

 

 

8 

Lo studente si esprime con buona pronuncia e 

intonazione, per iscritto con forme complesse 

anche se con qualche imprecisione di forma e di 

lessico che però non oscura il significato. 

Interagisce con una buona capacità comunicativa. 

Espone i concetti e i contenuti in modo preciso 

con qualche dettaglio personale e pochi errori 

minori di ortografia e punteggiatura, rispettando 

le caratteristiche di coerenza e coesione  

 

 

 

 

9 

Lo studente si esprime con pronuncia e 

intonazione molto buone, per iscritto con molte 

forme complesse; le strutture e il lessico sono vari 

e appropriati con pochissime imperfezioni  

Interagisce in modo disinvolto con una capacità 

comunicativa molto buona. Espone i concetti in 

modo dettagliato arricchendoli in modo personale 

e rispettando nello scritto le caratteristiche di 

coerenza e coesione senza commettere errori di 

ortografia e punteggiatura 

  

 

 

10 

Lo studente si esprime con ottima pronuncia e 

intonazione, per iscritto con molte forme 

complesse;le strutture e il lessico sono vari e 

appropriati senza errori.  Interagisce in modo 

disinvolto con un’ottima capacità comunicativa. 

Espone i concetti in modo dettagliato 

arricchendoli in modo personale e rispettando 

nello scritto le caratteristiche di coerenza e 

coesione senza commettere errori di ortografia e 

punteggiatura.  

 

 

 

PROVE STRUTTURATE/ SEMI-STRUTTURATE 

 

 Questo tipo di prove riguardano la conoscenza del lessico, di singole funzioni comunicative o di 

strutture morfosintattiche. Le parti di verifica strutturate possono contenere le seguenti tipologie di 

esercizi: 

 

- vero/falso  

- risposta multipla  

- matching (combinazione)  

- cloze 

- completamento 

- riordino 

- ascolto  

- comprensione scritta in modalità prova oggettiva (con risposte a vero/falso o risposta multipla o 

combinazione)  



 

Le parti di verifica semi-strutturate contengono le seguenti tipologie di esercizio:  

- traduzione di frasi  

- trasformazioni di frasi 

- completamento o costruzione di dialoghi.  

 

Nelle suddette verifiche ad ogni esercizio viene assegnato un punteggio.  

Ogni item dell’esercizio può valere uno o più punti a seconda di quanto indicato a margine 

dell’esercizio stesso. Al termine della verifica, viene indicato il punteggio complessivo dato dalla 

somma dei singoli esercizi. La valutazione della verifica si basa su una scaletta che prevede come 

punteggio massimo il voto 10 e come punteggio minimo il voto 2. La sufficienza viene assegnata al 

raggiungimento del 60% del punteggio finale.  

 

- PROVE DI PRODUZIONE SCRITTA 

 

Si tratta di prove non strutturate di produzione di testi scritti, ad esempio descrizioni, e-mail, lettere, 

temi. 

Per tali prove, sarà usata la seguente griglia di valutazione: 

 

GIUDIZIO VOTO CONTENUTO LESSICO FORMA 

(ortografia, morfologia, 

sintassi) 

GRAVEMENTE 

INSUFFICIENTE 

 

3/4 Contenuto non 

pertinente, scarno e 

frammentario. 

Inappropriato Forma non adeguata con 

errori diffusi che 

compromettono 

fortemente la 

comprensibilità del 

messaggio. 

 

INSUFFICIENTE 

 

5 Contenuto 

pertinente ma 

incompleto 

Non sempre 

appropriato 

La forma non è sempre 

adeguata, con frequenti 

errori che compromettono 

parzialmente la 

comprensibilità 

 

SUFFICIENTE 

 

6 Contenuto 

pertinente ad 

adeguato 

Adeguato  Forma adeguata, anche se 

con alcuni errori che 

tuttavia non 

compromettono la 

comprensione 

 

BUONO 

 

7-8 Contenuto 

pertinente, coerente 

Appropriato  La forma è quasi sempre 

corretta, con lievi errori. 

 

OTTIMO 

 

9-10 Contenuto 

pertinente, 

coerente, 

approfondito 

Appropriato La forma è corretta; la 

padronanza della lingua si 

dimostra eccellente. 

 



 

Criteri di valutazione    
  

INTERESSE  
LIVELLI DI  

APPRENDIMENTO  
COMPETENZE  
DISCIPLINARI  GIUDIZIO  

Partecipa con grande 
interesse al dialogo 
educativo e alle attività in 
modo costante e assiduo, 
apportando contributi 
personali e originali.  

Possiede  conoscenze organica e 
approfondite di tutti gli 
argomenti trattati ed è in grado 
di riutilizzarle autonomamente.   

Analizza e valuta criticamente 
contenuti e procedure. 
Rielabora in modo autonomo 
ed originale cogliendo 
correlazioni tra più 
argomenti. 

OTTIMO  

Partecipa con grande  
interesse alle attività in 
modo costante e 
costruttivo, apportando 
contributi personali.  

Possiede conoscenze articolate 
ed è in grado di  
riutilizzarle autonomamente.  

Individua e risolve problemi 
complessi.  
Rielabora correttamente 
cogliendo correlazioni tra più 
argomenti.  

MOLTO BUONO 

Partecipa con interesse al 
dialogo educativo e alle 
attività in modo costante.  

Possiede conoscenze articolate 
degli argomenti trattati e sa 
applicarle in modo adeguato.   

Risolve problemi adeguati alle 
richieste, cogliendo spunti 
interni alla disciplina.  BUONO  

Partecipa con interesse al 
dialogo educativo e alle 
attività, ma in maniera 
discontinua. 

Possiede conoscenze essenziali 
degli argomenti trattati, che non 
sempre riesce ad  applicare in 
modo adeguato.   

Risolve problemi adeguati alle 
richieste, senza cogliere 
correlazioni tra argomenti né 
spunti interni alla disciplina. 

DISCRETO  

Partecipa alle attività in 
modo positivo, anche se si 
limitata all’esecuzione di 
quanto concordato nel 
gruppo di lavoro.   

Possiede conoscenze 
frammentarie dei principali 
argomenti trattati e sa 
rielaborarle solo se guidato.  

Coglie sufficientemente i 
problemi nel loro complesso,  
fornendo però prestazioni 
solo in parte adeguate alle 
richieste.  

SUFFICIENTE  

Partecipa in modo 
episodico alle attività, con 
contributi poco pertinenti.  

Le conoscenze sono molto 
frammentarie e non 
consolidate.  

Affronta situazioni in un 
contesto semplice solo se 
guidato, fornendo, però, 
prestazioni non adeguate alle 
richieste.  

INSUFFICIENTE  

  
 



EDUCAZIONE CIVICA 

VALUTAZIONE PER COMPETENZE CLASSE QUINTA 

 

I tre “pilastri” Indicatori di competenza Descrittori di competenza 

 

 

 

 
1. COSTITUZIONE, 

diritto (nazionale e 

internazionale), 

legalità e solidarietà   

 

 

 

 

 

Riconoscere e adottare 

comportamenti rispettosi della 

legalità e della convivenza civile 

 

 

Non raggiunto (1-5) Mostra scarsa consapevolezza delle 

regole basilari di convivenza civile, non partecipa alle attività 

scolastiche, rifiutando il confronto e il dialogo con i pari e gli 

adulti 
Base (6) Ha acquisito adeguata consapevolezza delle regole di 

convivenza, adottando un comportamento nel complesso 

corretto; adeguata partecipazione al dialogo, se guidato. 
Intermedio (7-8) Comportamento corretto dettato da buona  

consapevolezza delle regole di convivenza; buona 

partecipazione alla vita sociale, attraverso il confronto e il 

dialogo tra pari e con gli adulti. 
Avanzato (9-10) comportamento corretto, improntato ai valori 

della convivenza civile, che si esprime attraverso  

atteggiamento di collaborazione e partecipazione attiva alla 

vita sociale e al dialogo tra pari con gli adulti 

2. SVILUPPO 

SOSTENIBILE, 

educazione 

ambientale, 

conoscenza e tutela 

del patrimonio e del 

territorio 

Riconoscere e adottare 

comportamenti conformi al 

rispetto dell'ambiente e della 

salute 

 

 

Non raggiunto (1-5) Non impronta il proprio comportamento, 

o lo fa solo se guidato, alle buone pratiche a salvaguardia della 

salute propria e di quella degli altri. Mostra scarso interesse ai 

temi della sicurezza e del rispetto dell’ambiente. 
Base (6) Impronta il proprio comportamento, anche se 

guidato, alle buone pratiche a salvaguardia della salute propria 

e di quella degli altri. Mostra sufficiente interesse ai temi della 

sicurezza e del  rispetto dell’ambiente. 
Intermedio (7-8)  Impronta il proprio comportamento alle 

buone pratiche a salvaguardia della salute propria e di quella 

degli altri in vari contesti, anche lavorativi. Sa riconoscere il 

grado di sostenibilità di azioni, progetti, cicli di lavoro. 
Avanzato (9-10)  Informa il proprio comportamento alle 

buone pratiche a salvaguardia della salute propria e di quella 

degli altri in tutti i contesti, anche lavorativi. Sa riconoscere e 

esprimere valutazioni sul grado di sostenibilità di azioni, 

progetti, cicli di lavoro. 

3. Cittadinanza 

digitale: 

“Capacità di un 

individuo di 

avvalersi 

consapevolmente e 

responsabilmente dei 

mezzi di 

comunicazione 

virtuali.” 

 

 

 

Utilizzo responsabile e critico dei 

dispositivi con tecnologia digitale e 

della navigazione in rete. 

  

 

 

 

 

Non raggiunto (1-5) Utilizza la tecnologia informatica in 

modo incerto, senza consapevolezza dei rischi per sé e dei 

danni per gli altri. Non sceglie le fonti con senso critico. 
Base (6) Utilizza la tecnologia informatica in modo adeguato; 

ha consapevolezza dei rischi per sé e dei danni per gli altri. Ha 

sufficiente consapevolezza dell’attendibilità delle fonti 

reperite in rete 
Intermedio (7-8) Utilizza la tecnologia informatica in modo 

autonomo, con buona consapevolezza dei rischi per sé e dei 

danni per gli altri. È in grado di scegliere le fonti con senso 

critico. 
Avanzato (9-10)  Utilizza in modo autonomo le tecnologie 

digitali,  è in grado di farne un uso adeguato a seconda delle 

diverse situazioni. Comprende adeguatamente la necessità di 

tutelare i propri dati personali. 
È in grado di riconoscere e valutare eventuali situazioni di 

pericolo in ambienti digitali. Sceglie le fonti con autonomo 

senso critico. 

 

 



Italiano- Griglia di correzione per i compiti scritti- Tipologia A- B-C 

  INDICATORI COMUNI ALLE DIVERSE TIPOLOGIE DI PROVA (MAX 60 PUNTI) 

 

INDICATORI PUNTEGGIO  
 MASSIMO 

DESCRITTORI PUNTEGGIO   
CORRISPONDENTE 

1.Ideazione, pianificazione e 

organizzazione del testo  
20 Del tutto confuse  

Confuse e non puntuali 

 Parz. efficaci e puntuali  

Nel complesso efficaci  

 Efficaci e puntuali 

4  

fino a 8  

fino a 12  

fino a 16 

fino a 20 

2.Coesione e coerenza testuale  10 Assenti  
Scarse  
Parziali  

Adeguate  
Complete 

2  
fino a 4  
fino a 6  
fino a 8  
fino a 10 

3.Ricchezza e padronanza 
lessicale  

5 Assente   
Scarsa  
Parziale  

Adeguata  
Completa 

1  
fino a 2  
fino a 3  
fino a 4  
fino a 5 

4.Correttezza grammaticale 
(ortografia, morfologia, 

sintassi); uso corretto ed 
efficace della punteggiatura 

10 Assenti  
Scarse  
Parziali  

Adeguate  
Complete 

fino a 2  
fino a 4  
fino a 6  
fino a 8  
fino a 10 

5.Ampiezza e precisione delle 
conoscenze e dei riferimenti 

culturali  

5 Assenti  
Scarse  
Parziali  

Adeguate  
Complete 

1  
fino a 2  
fino a 3  
fino a 4  
fino a 5 

6. Espressione di giudizi critici e 
valutazione personale  

10 Assenti  
Scarse  
Parziali  

Adeguate  
Complete 

2  
fino a 4  
fino a 6  
fino a 8  
fino a 10 

 

 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 



 
 

INDICATORI TIPOLOGIA A (MAX 40 

PUNTI) 

PUNTEGGIO   
MASSIMO 

DESCRITTORI PUNTEGGIO   
CORRISPONDENTE 

7.Rispetto dei vincoli posti dalla consegna (ad 
esempio, indicazioni di massima circa la lunghezza 
del testo – se presenti – o indicazioni circa la forma 

parafrasata o  sintetica della rielaborazione) 

10 Del tutto confuse  
Confuse e non puntuali  

Parz. efficaci e puntuali  

Nel complesso efficaci  

 Efficaci e puntuali 

2  
fino a 4  
fino a 6  
fino a 8  
fino a 10 

8.Capacità di comprendere il testo nel senso 
complessivo e nei suoi snodi tematici e 

stilistici 

15 Assente   
Scarsa  
Parziale  

Adeguata   
Completa 

3  
fino a 6  
fino a 9  
fino a 12  
fino a 15 

9.Puntualità nell’analisi lessicale, sintattica, 
stilistica e retorica (se richiesta)  

5 Assente   
Scarsa  
Parziale  

Adeguata   
Completa 

f1  
fino a 2  
fino a 3  
fino a 4  
fino a 5 

10. Interpretazione corretta e articolata del 
testo  

10 Assente   
Scarsa  
Parziale  

Adeguata   
Completa 

2  
fino a 4  
fino a 6  
fino a 8  
fino a 10 

 
 

INDICATORI TIPOLOGIA B (MAX 

40 PUNTI) 

PUNTEGGIO
   

MASSIMO 

DESCRITTORI PUNTEGGIO   
CORRISPONDENTE 

7.Individuazione corretta di tesi e   
argomentazioni presenti nel testo  

proposto 

20 Non corretta  
Scarsa o non corretta  

Parz. presente  
Nel complesso presente   

Presente 

4  
fino a 8  
fino a 12  
fino a 16  
fino a 20 

8.Capacità di sostenere con coerenza un 
percorso ragionato adoperando 

connettivi pertinenti 

10 Assente   
Scarsa  
Parziale  

Adeguata  
Soddisfacente 

2  
fino a 4  
fino a 6  
fino a 8  
fino a 10 

9.Correttezza e congruenza dei 
riferimenti culturali utilizzati per 

sostenere l’argomentazione 

10 Assenti  
Scarse  

Parz. presenti  
Nel complesso presenti   

Presenti 

2  
fino a 4  
fino a 6  
fino a 8  
fino a 10 

 

 

 

 



INDICATORI TIPOLOGIA C 

(MAX 40 PUNTI)  

PUNTEGGIO  
 MASSIMO 

DESCRITTORI PUNTEGGIO   
CORRISPONDENTE 

7.Pertinenza del testo rispetto alla 
traccia e coerenza nella formulazione 
del titolo e dell’eventuale suddivisione 

in paragrafi 

20 Assente   
Scarsa  
Parziale  

Adeguata   
Completa 

4  
fino a 8  
fino a 12  
fino a 16  
fino a 20 

8.Sviluppo ordinato e lineare   
dell’esposizione  

10 Assente  
Scarso  
Parziale  

Nel complesso presente   

Presente 

2  
fino a 4  
fino a 6  
fino a 8  
fino a 10 

9.Correttezza e articolazione delle 
conoscenze e dei riferimenti culturali  

10 Assenti  
Scarse  

Parz. presenti  
Nel complesso presenti   

Presenti 

2  
fino a 4  
fino a 6  
fino a 8  
fino a 10 

 
 
 

Punteggio complessivo risultante dalla somma dei punteggi attribuiti agli Indicatori comuni e 
Indicatori specifici della Tipologia svolta. 
 
Voto 

____/100 
 

 
_____ 

 
 
 

 



 

 GRIGLIA VALUTAZIONE PROVA SCRITTA E ORALE 

INDICATORI DESCRITTORI INTERVALLO PUNTEGGIO 

CONOSCENZE   

 
Contenuti, regole, principi, 
teoremi e tecniche. 

Complete 2,5-3 

Adeguate 2-2,5 

Essenziali 1,5-2 

Superficiali 1-1,5 

Frammentario o nulle 0-1 

ABILITÀ   

 
Capacità risolutiva, 
correttezza nell’applicazione 
di una procedura, chiarezza 
espositiva. 

Ottima 3,5-4 

Buona 3-3,5 

Discreta 2-2,5 

Sufficiente 1,5-2 

Insufficiente 1-1,5 

Gravemente insufficiente 0-1 

COMPETENZE  
                                                                                                                                                            

 

 
Organizzazione delle 
conoscenze, scelta delle 
procedure risolutive, 
completezza operativa, 
originalità.  

Pienamente acquisite 2,5-3 

Adeguate 2-2,5 

Non adeguate 1-2 

Inesistenti 0-1 

VALUTAZIONE COMPLESSIVA …/10 

 



 

 
ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO 

PER AGRICOLTURA, AMBIENTE, ARTIGIANATO, BENESSERE E INDUSTRIA 
"B.C. DE FRANCESCHI – A. PACINOTTI" 

 

PCTO 

 
Nome e cognome dello studente 

Classe 

Azienda 

 
 

Valutazione finale ……………/50 
 
Osservazioni………………………………………………………………………………………………… 
 
 
data……………………  
 
Tutor aziendale  (Timbro e firma)………………………………………. 
Tutor scolastico (Firma)              ……………………………………….. 
 
 
 
 
Il coordinatore del consiglio di classe 
……………………………………… 
 
 

data……………………  

SCHEDA DI VALUTAZIONE DELLO STUDENTE A CURA DEL TUTOR SCOLASTICO/AZIENDALE 

 Prestazioni Valutazione 
1.1 Conosce e applica le norme di sicurezza vigenti sul posto di 

lavoro e rispetta le norme sulla privacy 
1 2 3 4 5 

1.2 Conosce l’organizzazione e l’organigramma della struttura 1 2 3 4 5 
1.3 Assume comportamenti richiesti dalla situazione di lavoro- 

precisione, puntualità , ordine e pulizia 
1 2 3 4 5 

1.4 Si relaziona con il personale aziendale   1 2 3 4 5 
1.5 partecipa alle attività in team 1 2 3 4 5 
1.6 Comprende il compito assegnato 1 2 3 4 5 
1.7 Lavora autonomamente 1 2 3 4 5 
1.8 Esegue le lavorazioni e i compiti richiesti 1 2 3 4 5 
1.9 Riconosce e segnale un problema 1 2 3 4 5 
1.10 Interesse e partecipazione 1 2 3 4 5 
 
1= scarso/insufficiente; 2= sufficiente; 3= discreto; 4= buono; 5= ottimo 



 

 

ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO 
PER AGRICOLTURA, AMBIENTE, ARTIGIANATO, BENESSERE E INDUSTRIA 

"B.C. DE FRANCESCHI – A. PACINOTTI" 

 

A.S. 2022/2023 

SIMULAZIONE PRIMA PROVA SCRITTA ESAME DI STATO  

  

                                                                           CLASSE: QUINTA  SEZ.V^ BPK 

 

Tipologia A- Analisi e interpretazione di un testo letterario italiano 

1. G. Pascoli, Patria 

2. E. Morante, La Storia 

Tipologia B- Analisi e produzione di un testo argomentativo 

3. C. Pavone, da Prima lezione di storia contemporanea  

4. C. Rubbia, da La scienza e l’uomo 

5. A. Testa, da La fatica di leggere e il piacere della lettura 

 

Tipologia C- Riflessione critica di carattere espositivo-argomentativo su tematiche di attualità 

6. D. Mothè, da L’utopia del tempo libero 

7. G. Turnaturi, da Tradimenti. L’imprevedibilità nelle relazioni umane. 

Simulazione seconda prova, effettuata in data 28 Aprile 2023, tempo a disposizione 6 ore 

Traccia estratta: 

Il Candidato, scelta una coltura arborea in un’area di sua conoscenza, dopo aver descritto le caratteristiche 

pedoclimatiche dell’area presa a riferimento, tratti delle problematiche inerenti il reimpianto della coltura, 

soffermandosi in particolare sulla descrizione: 

•  della scelta varietale, 

•  della scelta del portainnesto,  

•  dell’individuazione dei sesti, 

•  delle potature di allevamento e di produzione, 

in funzione anche della gestione meccanizzata degli interventi colturali. 

 

Il candidato individuata l’azienda a conduzione diretta avente una superficie di 10 ettari e la coltura in atto 

tipica della zona, illustri un piano di miglioramento aziendale che preveda la trasformazione in irriguo  per 

almeno la metà della superficie. Scopo dell’intervento è la destinazione della superficie irrigua ad una coltura 

tipica del territorio in un’ottica di rispetto ambientale e di sostenibilità. 

Adottando dati tecnico-economici sintetici e plausibili, esponga il procedimento valido per l’espressione di un 

giudizio di convenienza secondo il criterio ritenuto più opportuno. 

Altresì, con riferimento alla normativa vigente a tutela dei prodotti a denominazione di origine, illustri le 

caratteristiche delle produzioni previste e ne descriva le modalità di commercializzazione e tracciabilità. 

Tipologia B 

Nuclei fondanti: 

1. Processi produttivi relativi alle produzioni vegetali; 

2. Sostenibilità ambientale;   

3. Valutazioni economiche e scelte imprenditoriali; 

4. Commercializzazione e qualità delle produzioni. 



 

 

ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO 
PER AGRICOLTURA, AMBIENTE, ARTIGIANATO, BENESSERE E INDUSTRIA 

"B.C. DE FRANCESCHI – A. PACINOTTI" 

 

 

A.S. 2022/2023 

SIMULAZIONE SECONDA PROVA SCRITTA ESAME DI STATO  

  

                                                                           CLASSE: QUINTA  SEZ.V^ BPK 

 

 

TIPOLOGIA C : individuazione e predisposizione delle fasi per la realizzazione di un prodotto o di 

un servizio 

 NUCLEI FONDAMENTALI N° 2 ( progettazione e/o piani di produzione), N°5 ( cicli di 

lavorazione e conformità del prodotto),N°7( sicurezza utenti, tutela della salute dei lavoratori, tutela 

ambientale e sostenibilità) ,N°10 ( sistema qualità e gestione dei processi produttivi) 

Il candidato sulla base di quanto appreso nel suo corso di studi illustri: 

1) Il processo di potabilizzazione dell’acqua, descrivendo in particolare le operazioni unitarie 

che lo caratterizzano e la loro sequenza 

 

2) I parametri chimici e microbiologici di un’acqua potabile 

 

 

3) L’utilizzo dell’acqua nei processi produttivi in ambito alimentare, anche in relazione alla 

salute del produttore e del consumatore 

 

4) Una tecnica analitica chimica o microbiologica tra quelle studiate e realizzate in laboratorio 

 

 

 

Tempo assegnato : 6 ore 

 



Allegato A 
 

SCHEDA VALUTAZIONE DEL COMPORTAMENTO 
 
CLASSE            SEZ. 
 

 
 

ALUNNO/A 

 
FREQUENZA 

PARTECIPAZIONE E 

PUNTUALITÀ ALL’ATTIVITÀ 

DIDATTICA IN PRESENZA 

E/O A DISTANZA 

 
PARTECIPAZIONE ALLA 

VITA SOCIALE DELLA 

SCUOLA 

 
RISPETTO DELLE 

PERSONE, DELLE 

REGOLE E DELLE 

STRUTTURE 

 
 

VOTO 
 

(SI PARTE DA 8) 

A B C D E F G H 

 
 

  
 
 

 
 
 

 
 

    
 

 
 

 
 

 
 
 

        

 
 

 
 
 

        

 
 

 
 
 

        

 
 
 

         

 
 
 

         

 
 
 

         

 
 
 

         

 
 
 

         

 
 
 

         

 
 
 

         

 
 
 

         

 
 

DESCRIZIONE  DI A, B, C, D, E, F, G, H  
 



 

 
A 

(−1) 

 
HA FATTO MOLTE ASSENZE FRAMMENTARIE, NON ADEGUATAMENTE MOTIVATE E/O HA 

FATTO RICORSO RIPETUTAMENTE AD INGRESSI IN RITARDO O AD USCITE ANTICIPATE 

E/O HA PARTECIPATO PASSIVAMENTE ALLE LEZIONI 
 

 
B 

 

HA FREQUENTATO REGOLARMENTE LE LEZIONI, RISPETTANDO DI NORMA GLI ORARI IN 

PRESENZA E A DISTANZA 

 
C 
 

HA PARTECIPATO CON REGOLARITÀ ALLA VITA SOCIALE DELLA SCUOLA 

 
D 

(+1) 
 

HA PARTECIPATO IN MODO CONTINUO E RESPONSABILE ALLA VITA SOCIALE DELLA 

SCUOLA E ALLE ATTIVITÀ EXTRACURRULARI PROPOSTE 

 
E 

(+2) 

 

HA PARTECIPATO IN MODO ATTIVO E RESPONSABILE ALLA VITA SOCIALE DELLA 

CLASSE E/O DELLA SCUOLA  
(COME, AD ESEMPIO, MOSTRANDO UN ATTEGGIAMENTO DI COLLABORAZIONE NEI 
CONFRONTI DEI COMPAGNI IN DIFFICOLTÀ, FACENDOSI CARICO DEI PROBLEMI 
RELATIVI ALLA CLASSE E ALLA SCUOLA, ADOPERANDOSI A COSTRUIRE UN BUON 

CLIMA DI LAVORO, PARTECIPANDO A SIGNIFICATIVE INIZIATIVE PROMOSSE DALLA 

SCUOLA, PARTECIPANDO IN MODO ATTIVO E PROPOSITIVO AGLI ORGANI 
COLLEGIALI E ALLA VITA DEMOCRATICA DELLA SCUOLA) 
 

 
F 

(−2) 

 
LO STUDENTE È STATO DESTINATARIO DI PROVVEDIMENTI DISCIPLINARI, EMANATI DAL 

CONSIGLIO DI CLASSE, PER MANCATO RISPETTO DI PERSONE, REGOLE E STRUTTURE 

E NON ABBIA DIMOSTRATO APPREZZABILI E CONCRETI CAMBIAMENTI NEL SUO 

COMPORTAMENTO 
 

 
G 

(−1) 

LO STUDENTE È STATO DESTINATARIO DI AMMONIZIONI SCRITTE PER MANCATO 

RISPETTO DI PERSONE, REGOLE E STRUTTURE 

 
H 
 

HA RISPETTATO LE PERSONE, LE REGOLE E LE STRUTTURE 

 
 



 

 

ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO 
PER AGRICOLTURA, AMBIENTE, ARTIGIANATO, BENESSERE E INDUSTRIA 

"B.C. DE FRANCESCHI – A. PACINOTTI" 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PERCORSI PER LE COMPERENZE TRASVERSALI E PER       
L’ORIENTAMENTO (PCTO) 

 
      RELAZIONE CONCLUSIVA 

Anno Scolastico 2022/2023 

CLASSE 5^BPK   

                                     PROGETTO BASE 

 

INDUSTRIA E ARTIGIANATO PER IL MADE IN ITALY 

Opzione: chimico-biologico 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO 
PER AGRICOLTURA, AMBIENTE, ARTIGIANATO, BENESSERE E INDUSTRIA 

"B.C. DE FRANCESCHI – A. PACINOTTI" 

 

 

 

Premessa:  

 
I percorsi di Alternanza, secondo le linee guida del Ministero, “mirano ad accrescere e valorizzare il patrimonio 

culturale, scientifico e tecnologico degli alunni ed hanno come obiettivo operativo lo sviluppo del grado di 

qualità e di innovazione dell’istruzione richiesto dagli standard europei, formando risorse umane dotate di 

conoscenze, nonché di competenze professionali idonee ad accedere al mondo del lavoro”. 

Tutti gli alunni hanno seguito percorsi personalizzati, coadiuvati da un tutor scolastico e un tutor aziendale. La 

valutazione complessiva è del Consiglio di classe, in relazione alla ricaduta sugli apprendimenti disciplinari 

e al comportamento. 

 

La valutazione finale degli apprendimenti, a conclusione del triennio si basa sull’accertamento delle competenze 

raggiunte dagli studenti, in particolare riguardo: 

✓ Impegno e motivazione (comportamento dimostrato), puntualità e responsabilità 

✓ Autonomia di lavoro (abilità e attitudine dimostrata) 

✓ Acquisizione dei contenuti specifici dell’area di inserimento 

 

L’esperienza di alternanza è stata oggetto di riflessione e di valutazione anche all’interno di alcune discipline 

curriculari, con modalità trasversale. Si allega modello di scheda di valutazione . 

Le attività di stage sono state svolte prevalentemente in terza ( anno scolastico 2020-2021) e in quarta (anno 

scolastico 2021-2022)  

Alcuni alunni hanno partecipato nel triennio a esperienze formative diverse dallo stage aziendale valide ai fini 

della PCTO.       

Gli alunni della classe 5 BPK hanno svolto il percorso di alternanza scuola- lavoro nelle più svariate aziende quali: 

Pastifici, Caseifici, Torrefazione caffè, Produzione di detergenti per la casa e per l’igiene personale, Farmacie, 

Frantoi e vitivinicole. Molti studenti hanno avuto un’ottima valutazione da parte del tutor aziendale per puntualità, 

autonomia e responsabilità.  

 

Risultati attesi 

✓ Collegare la formazione in aula con l’esperienza pratica in ambienti operativi reali; 

✓ Acquisire attitudini, atteggiamenti, capacità operative riferite allo svolgimento dello 

specifico ruolo lavorativo; 

✓ Arricchire la formazione degli allievi con l’acquisizione di competenze spendibili nel mercato 

del lavoro; 

✓ Realizzare un collegamento tra l’istituzione scolastica, il mondo del lavoro e la società; 

✓ Correlare l'offerta formativa allo sviluppo culturale, sociale ed economico del territorio. 

 
 

 

Pistoia, 10 Maggio 2023 
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